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Agradezco primero que todo a Dios, como me
ensefaron mis abuelos, dedico este proyecto a
la memoria de ellos, mamita Inés, papi Liborio y
abuelita Angela; ellos forjaron en mi las bases
para ser quien soy hoy en dia. A mi padre Alfon-
so Lamprea por su apoyo incondicional en mi
formacion académica, a mi madre Maria Angéli-
ca Naranjo por su compaiia y ayuda a lo largo
de este proyecto, a Geral, mi complemento, por
mostrarme el rumbo y haberme encaminado en
el arte desde el amor, a mis hermanas y herma-
nos por siempre estar a mi lado, a Nicol y Angel
quienes me han inspirado a superarme cada dia,
a'mi abuelo Alvaro Lamprea y mi tia Marina Lam-
prea .por su colaboracién, a la familia Flérez
Ospina por su incondicionalidad en todo mo-
mento, a mi tio Juan Pablo Naranjo, a las fami-
lias Naranjo y Lamprea por su amor, a mis
maestro de fotografia Javier Dussan, a mi direc-
tor de proyecto Alejandro Salazar por guiarme en
este camino del arte y la memoria, a mis amigos
y a todas las personas que directa o indirecta-
mente aportaron a la creacién y desarrollo de
este proyecto que nace de mis vivencias, mis
recuerdos y mi amor.






Guapucheros es un proyecto que surge
desde mis memorias de la infancia, desde las
vivencias de un nino que se crio con Sus
abuelos y se formo en medio de costumbres
campesinas, entre los cultivos de su abuelo,
comiendo maiz tostado, envueltos y arepas,
tomando masato, chicha o guarapo gue
preparaba su abuela en casa.

Cuando recuerdo mi infancia me siento
COMo en una historia sacada de un libro de
Garcla Marquez, y es que siento que mi
pueblo era tan magico y poetico gue la nos-
talgia se apodera de mi cuando evoco ague-
llos dias de miinfancia con mis abuelos. Este
pueblo magico de mis recuerdos es Funza, la
villa imperial y agricultora de Cundinamarca,
o como alguien lo llamo algun dig, ‘la perla de
la Sabana’. Fue un pueblo de gente campesi-
na, muy humilde y trabajadora; la agricultura,
la leche y los amasijos de maiz eran todo lo
que representaba a este bello municipio de la
sabana occidente, pero, como todos los pue-
blos, ha tenido la necesidad de crecer vy
Funza, en especial ha crecido a pasos
agigantados en temas de desarrolloy progre-
s0o; sin embargo, desde mi perspectiva ha ido
olvidando lo realmente importante; nuestras
costumbres, nuestra tradicion vy la labor de
aquellos que trabajaron fuertemente para
construir la base historica y cultural de nues-
tro municipio.

Con el desarrollo de este proyecto, busco
hacer un analisis de los diversos factores que
han contribuido, a que como comunidad
estemos olvidando nuestras raices y nues-
tras tradiciones. Busco entender, porqué la
labor de nuestros campesinos ha ido desa-
pareciendo lentamente; porqué las personas
se estan alejando del agro; porqué ya no con-
sumimos 1o nuestro; porqué dejamos perder
la esencia de lo que realmente somos;
porque tenemos muy claro la nocion de hacia
donde qgueremos llegar, sabemos cual es
nuestro norte, pero olvidamos nuestro punto
de partida y nuestro origen.

Mediante una serie de entrevistas a personas
del municipio pretendo indagar y hacer una
compilacion de nuestra historia, con el propo-
sito de visibilizar cuales son nuestros orige-
nes. CoOmMo empezd Funza, coOmo surgio;
porqué somos la villa imperial y agricultora;
porgué nos reconocen como Guapucheros;
porqué en nuestra tradicion y nuestras cos-
tumbres ancestrales estan tan marcados los
amasijos de maiz;, porqué nuestros abuelos
labraban la tierra; porqué el negocio de la
ganaderia vy la leche era tan prospero y pro-
ductivo en nuestro municipio; porqué Funza,
llego a ser un lugar importante y de reconoci-
miento en la historia. Entender el porque de la
perdida de nuestra identidad cultural Guapu-
chera, y precisar en qué momento perdimos
el rumbo y pusimos la mirada en algo mas,
olvidando lo realmente importante.

En este trabajo quedara documentada nues-
tra historia, desde los relatos de aquellos gue
han vivido mas que nosotros, que han
presenciado de primera mano los cambios a
l0s que se ha visto enfrentado el municipio; y
seran ellos guienes nos cuenten como ha
sido el impacto de la perdida cultural desde
Su punto de vista, desde una mirada mas
sentida y vivencial. Aca quedara evidenciado,
y reposaran las memorias de distintas gene-
raciones anteriores a la mia.

Desde una concepcion artistica y visual abor-
dada, a partir de la fotografia busco dejar una
evidencia de nuestra propia historia y de algu-
nos de sus propios autores, mediante las
entrevistas, los relatos, las charlas y los retra-
tos. Adicional a ello, quedara consagrado un
manual cultural funzano, en el que podamos
encontrar no solo nuestra historia sino tam-
bién nuestras costumbres vy tradiciones
ancestrales, como la preparacion de algunos
productos gastronomicos: los envueltos, las
arepas de maliz, el maiz tostado, la manteca-
da, la mazamorra, el masato, la chicha vy el
guarapo, entre otros. Mediante la fotografia
buscaré conservar la memoria de nuestra



cultura, de nuestros productos y de nuestra
tradicion campesina con retratos, y produc-
ciones fotograficas que logren captar la
esencia de nuestra gentey el valor de los pro-
ductos gue han sido heredados a nosotros
desde nuestros antepasados, pero gue por
nuestro constante ‘enfrentamiento’ con la
cultura moderna y el nuevo consumismo los
hemos estado relegando al olvido.

Mediante una exposicion en el salon de artis-
tas de Funza, exhibire a la comunidad vy sus
nuevas generaciones algunos elementos
representativos de la labor campesina en
sus diferentes areas, para que los especta-
dores de este proyecto y de esta obra,
puedan ver cara a cara objetos que para
algunos seran nuevos, para otros seran
conocidos y para otros un objeto que los
transportara a su infancia, a sus padres, a
sus abuelos, u otros momentos de sus vidas
en que interactuaron con nuestra cultura y
nuestra tradicion. Esta instalacion buscara
generar conciencia y retoma del arraigo
cultural y social en los espectadores y mos-
trara algunos de los vestigios que aun
quedan de la vida funzana antes de la llegada
del desarrollo.

Para finalizar espero poder llegar a nifios,
jovenes vy adultos con este proyecto, quiero
que las generaciones presentes vy futuras en
nuestro municipio, vuelvan su mirada al
campo, vean la importancia de nuestros
campesinos; motivarlas a comprender que la
vida esta mas alla de generar riquezas, de
crecer, de edificar, que el desarrollo es una
construccion que va mas alla de crear fabri-
cas, bodegas, bombas de combustible, urba-
nizaciones y de pavimentar todo |0 que antes
era verde. El verdadero desarrollo esta en
aprender a convivir con lo gue somos, con o
que tenemos y de crecer de manera equitati-
va, sin necesidad de perjudicar nuestra agri-
cultura, nuestros humedales, nuestra cultura
y nuestra tradicion. Pretendo persuadir vy
buscar la reflexion en ninos, jovenes y adul-
tos, sobre sus raices y legados ancestrales;
tratando de internalizar en ellos todo lo que
les conlleva el ser funzanos, que aprendan 'y
se apropien de nuestra historia, que conoz-
can la importancia de nuestro territorio y
sobre todo el valor de nuestra herencia, nues-
tras costumbres y nuestra tradicion campe-
sina. Porque rescatando la importancia del
campoy su labory sembrando en las memo-
rias de todos y cada uno de los funzanos los
conocimientos 'y saberes heredados, esta
podria ser la respuesta vy la salvacion de
nuestra esencia.




PALABRAS CLAVE

Memeoria, canpesinado, cultura, tradicién, B
guapucha, guapuchero, agricultura, lehe, iR
maiz, industriatizacion y desarrollo.
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PREGUNTA PROBLEMA

.Por gué en los habitantes del municipio de
Funza se ha perdido la memoria historica y
cultural con el paso de los anos? .







Realizo este proyecto partiendo de mis
vivencias, herencia y de la historia de mi
pueblo natal Funza, naci y creci en este terri-
torio, mi infancia se vio marcada por la agri-
cultura y por las tradiciones campesinas.
Acompanaba a mi abuelo en mis tiempos
libres hasta las huertas que tenia en algunas
veredas del municipio, especialmente las
veredas el Cocli, el Hato y Casa Blanca. Al
llegar a casa, mi abuelo siempre llevaba pro-
ductos de la huerta para el consumo y otros
para la venta, cuando habla cosecha de ma-
zorca mi abuelo preparaba maiz tostado v lo
empacaba en bolsas de arroz, esa era la
comida que llevabamos al cultivo junto con
guarapo; mientras que mi abuela en casa se
dedicaba a preparar envueltos y arepas.

Por esta y muchas otras razones, he decidi-
do investigar la historia de este municipio,
buscando conocer, resaltar y conmemorar
l0s aspectos mas relevantes en temas histo-
ricos y culturales relacionados con la vida
campesina del municipio y sus costumbres
adquiridas a lo largo de varias generaciones.
Siento gran conexion con el campesinado,
su estilo de vida, su trabajo, sus costumbres
Y SU esencia COmo Seres que viven en cons-
tante interaccion con la naturaleza y que, por
supuesto son un eslabon de vital importan-
Cla en nuestra sociedad, tal como lo expresa
el:

Acto legislativo 01 de 2023, por medio del cual el
congreso de Colombia reconoce al campesinado
como sujeto de especial proteccion constitucional.
Articulo 64: El campesinado es sujeto de derechos y
de especial proteccion, tiene un particular relaciona-
miento con la tierra basado en la produccién de
alimentos en garantia de la soberania alimentaria,
sus formas de territorialidad campesina, condicio-
nes geogrdficas, demogrdficas, organizativas y
culturales que lo distingue de otros grupos socia-
les.(Acto Legislativo 01 de 2023 - Gestor Normativo -
Funcién Publica s. f.)

Me he interesado por conocer mas sobre el
territorio del que soy originario, ya que en el
pueblo agricola que conoci en miinfancia, las
personas que labraban la tierra y laboraban
en las grandes haciendas, ahora solo queda
en mis recuerdos; hoy en dia los terrenos que
antes solian ser grandes cultivos de papa,
hortalizas, zanahorias y maiz no son mas
que grandes estructuras, bodegas, parques
industriales, urbanizaciones, floras, estacio-
nes de servicios y combustible, entre otros.

Funza siempre fue conocido por ser un terri-
torio rico en agricultura, por sus grandes
campos y sus tierras fértiles, rico en agua,
por su gran cantidad de humedales y muy
prospero en temas de ganaderia y produc-
cion lechera, pero con el paso de los afios y
con las constantes transformaciones que el
MUNICIpIO a soportado por su cercania a la
capital, estas actividades empezaron a
disminuir v a verse afectadas por la llegada
del desarrollo y la industrializacion.

Si bien es cierto gue la industria empezo a
llegar a Funza sobre la mitad del siglo XX este
impacto no fue tan fuerte, por el contrario, el
MunIcipio empezO a tener un crecimiento
leve en tema economico y urbano por la
llegada de las urbanizaciones, esto se debi¢ a
la excelente ubicacion geografica de Funza 'y
sobre todo por su cercania a la ciudad de
Bogota la cual para la fecha era el epicentro
de la industria a nivel nacional; esto seria solo
el inicio de la incursion industrial en nuestro
territorio.

Con el paso de los anos, el constante creci-
miento industrial, urbano y poblacional del
municipio de Funza, ha generado un incre-
mento en numero de habitantes, a su vez
oportunidades laborales y sectores industria-
les, pero ademas, paulatinamente ha ido
perdiendo la identidad que caracterizaba a la
poblacion funzana; asi como el municipio
crecia, su poblacion campesina disminuia;
asi como las construcciones destinadas a la



industria y la vivienda crecian, las tierras agri-
colas disminufan y este fendmeno iria
aumentando cada vez mas, hasta llegar al
momento actual, en el cual quedan ya pocos
vestigios de la poblacion campesina oriunda
del municipio; asi mismo la labor agricola ha
disminuido, la produccion lechera se ha
industrializado vy las tradiciones ancestrales
han sido reemplazadas por la nueva moder-
nidad que puja por transformarla en una
nueva ciudad, dejando atras solo el recuerdo
de la "villa imperial y agricultora”.

Estos factores han contribuido a la pérdida
de la identidad, de la memoria vy de la tradi-
cion de este bello municipio; asi mismo, las
nuevas generaciones crecen en medio de un
nuevo mundo lleno de avances tecnologicos,
de grandes industrias, de oportunidades, de
acceso a comodidades vy facilidades de todo
tipo. Pero todo esto gue deslumbra a las
nuevas generaciones los lleva ignorar sus
raices, su historia, la historia de sus abuelos,
sus costumbres vy las labores que posiciona-
ron el municipio en temas econdmicos vy
culturales, y o reconocieron como la villa
imperial y agricultura de Cundinamarca.
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:POR QUESE VAA HACER?

Se hace necesario poder consolidar un docu-
mento que de testimonio de todo lo que
implica ser funzano, es importante que noso-
tros vy las futuras generaciones conozcamaos
los origenes de este territorio desde la llegada
de sus primeros pobladores, asi mismo
infundir una mayor comprension sobre el
chogue cultural con los europeos en la epoca
de la conquista, lo cual generd una nueva
aculturacion que mezclaba practicas ances-
trales indigenas y costumbres europeas, es
importante entender como la agricultura y la
ganaderia consiguieron las bases economi-
cas de este municipio y como su cultura, su
gente y su tradicion permitieron crear una
esencia e identidad propias en los habitantes
de este territorio. Necesitamos conocer
nuestra historia, recuperar nuestra memoria,
nuestras costumbres, nuestra tradicion vy
sobre todo salvar la labor campesina que se
ha visto tan afectada en los Ultimos afos.

:PARA QUE SEVAA HACER?

Este proyecto se desarrolla para que como
comunidad logremos comprender la impor-
tancia de conocer nuestra historia, de prote-
ger y salvaguardar nuestras costumbres vy
nuestras tradiciones; mediante este trabajo
se quiere poder llegar a nifios, jovenes y adul-
tos, generar conciencia frente a las proble-
maticas que ha traido consigo la industriali-
zacion y las afectaciones que ha generado en
la poblacion campesing, en la comercializa-
cion de productos agricolas y en la pérdida de
la identidad de nuestra gente. Se espera que
la comunidad pueda interactuar con la obray
conocer todo lo que este trabajo aborda
desde la parte investigativa, de este modo
dejar un mensaje claro frente a la responsabi-
lidad gue tenemos como comunidad en
cuanto a la restauracion y preservacion de
ese patrimonio historico y cultural, aun en
presencia de la postmodernidad rodeada de
multiples factores alienantes y de las adversi-
dades vy dificultades que enfrenta el munici-

DIO.




;QUE PROBLEMATICAS
RESUELVE?

Se espera que mediante este trabajo investi-
gativo logremos evidenciar vy visibilizar la
brecha de desigualdad que se ha venido ma-
nifestando en el municipio de Funza, con
respecto a la agricultura, ganaderia, tradicion
y cultura, frente al crecimiento del municipio y
el desarrollo industrial que ha venido abar-
cando gran parte del territorio. La problemati-
ca del crecimiento socioeconomico, indus-
trial y urbano ha venido afectando diversas
areas de nuestro municipio, en especial las
relacionadas al campesinado, a la cultura y a
nuestra gente. También se busca generar un
conocimiento de interés cultural en la comu-
nidad, es importante gue las personas que
habitamos este territorio conozcamaos nues-
tra historia y todos los aspectos culturales y
tradicionales que trae consigo el municipio
de Funza. El objetivo es dar un primer paso
en la toma de conciencia sobre la importan-
Cla y apersonamiento de estas problemati-
cas por parte de la ciudadania funzana y asi
mismo, contribuir a salvaguardar nuestra
historia, nuestra tradicion y nuestra cultura
guapuchera sin importar la constante inte-
raccion con la modernidad de la ciudad capi-
tal

;COMOSEVAA HACER?

El desarrollo de este proyecto consta de
varios pasos a sequir, el primero fue identifi-
car la problematica gue desde mi punto de
vista ha contribuido a la perdida de nuestra
identidad como municipio. Para entender el
porquée de este problema debo conocer
primero la historia de este territorio, para esto
me he valido de fuentes historicas que me
han permitido conocer nuestro origen; inda-
gando vy hablando con personas funzanas
que han tenido la oportunidad de presenciar
de primera mano las transiciones a las que
se ha visto enfrentado el municipio en las
ultimas decadas; estas personas mediante
relatos, anécdotas y recuerdos me permiten
construir y entender un poco mas la proble-
matica a tratar Debo también establecer
contacto con tres areas importantes, la agri-
cultura, la ganaderia vy la cultura; para esto
debo recorrer las veredas, buscar personas
que hayan vivido de estas labores 0 que aun
las practiguen, ellos son la voz de la historia,
son protagonistas de la labor, y mas que
nadie sabe el impacto que el desarrollo ha
causado en nuestro territorio; esto me permi-
tira identificar y documentar la esencia de
nuestra gente, de la labor campesina y de la
tradicion funzana. A traves de la investiga-
cion, las entrevistas y los relatos, planeo esta-
blecer un documento cultural en el que
repose nuestra historia y quede consagrada
la tradicion guapuchera para que las nuevas 'y
futuras generaciones comprendan y apro-
pien la importancia y el orgullo de ser funza-
nos.







OBJETIVO GENERAL

Mediante este proyecto investigativo busco
recuperar la memoria historica y cultural del
municipio de Funza junto con las tradiciones
guapucheras. A traves del arte, la fotografia,
el video, la instalacion, los relatos, las expe-
rienciasy las vivencias de la gente del munici-
DiO; esto con el fin de generar conciencia en la
comunidad funzana frente la importancia de
conocer nuestra historia, de conservar y pro-
teger nuestras costumbres y nuestras tradi-
ciones; del mismo modo evidenciar la proble-
matica que surgieron en el municipio con la
llegada de la industrializaciony el desarrollo; y
como esta afecta la esencia de nuestra gente
y del municipio en general.

OBJETIVOS ESPECIFICOS

. Conocer la historia del municipio de
Funza, los origenes del territorio, los primeros
pobladores, comprender como el chogue
cultural de la conquista influyo en los habitan-
tes; como paso de ser un caserio indigena, a
un territorio agricola y campesino y luego al
pueblo que conocemos hoy en dia y de este
modo evidenciar todos los procesos y trans-
formaciones socioculturales que contribuye-
ron a establecer la esencia del pueblo guapu-
chero en la actualidad.

. Indagar y escuchar los relatos de
aquellos gue generaciones atras presencia-
ron la historia campesina del municipio,
aquellos que crecieron en medio de un muni-
cipio lleno de cultivos, de grandes haciendas
lecheras, de imponentes humedales, que se
criaron comiendo maiz, envueltos, arepas vy
mazamorra, tomando chicha y guarapo vy
que del mismo modo presenciaron la llegada
de la industria y el desarrollo, conocer y com-
prender las diferentes problematicas que
hangirado en torno al crecimiento socioecon-

omico al interior del municipio y como estos
avances han afectado la vida campesing, la
cultura vy la tradicion del municipio de Funza
con el paso de los anos.

. Documentar de manera escrita vy
audiovisual, los relatos, las experiencias, las
memorias, las costumbres vy las tradiciones
de nuestra gente, comprender como cada
sector y cada persona tiene un concepto vy
punto de vista frente a la problematica; asf
mMIisSMo ver como cada persona desde sus
vivencias logra aportar algo mas a la historia
del municipio y del mismo modo a nuestra
memoria colectiva y cultural.

. Retratar mediante la fotografia el
rostro de los personajes de nuestra historia,
de aguellos que aun llevan en su ser la heren-
Cla campesina y la herencia indigena; aque-
los que aun conservan las tradiciones de
nuestros antepasados y las comparten con
NOSOtros como sus padres y sus abuelos lo
hicieron con ellos, del mismo modo realizar
producciones fotograficas a los diferentes
productos realizados por ellos para rendir un
humilde, pero sentido homenaje a su labor,
sus costumbres y tradiciones.

. Realizar una exposicion artistica esta-
blecida entre fotografia, video e instalacion
con el fin de rendir un homenaje a nuestro
MUNICIPIO, a su historia, a su gente, a nuestro
campesinado, a las labores agricolas, a las
tradiciones culturales que nos heredaron los
indigenas y que con tanto amor y dedicacion
conservaron nuestros abuelos; esto con el fin
de generar conciencia frente a la importancia
de conocer nuestra historia, conservar vy
salvaguardar nuestras tradiciones y nuestra
herencia campesina y hacer un planteamien-
to frente a la importancia del desarrollo con
respecto a la importancia de la tierra y sus
labores.



CAPITULOI
MARCO HINTORICO




FUNZA,
TERRITORIO DEHISTORIA.

El territorio que hoy conocemos como
Funza, se encuentra ubicado en la provincia
de sabana occidente del departamento de
Cundinamarca, colinda por el norte con mu-
nicipios como, Cota y Tenjo, al sur con Mos-
quera, al occidente con Madrid y parte de
Mosqguera y al oriente con las localidades de
Fontibon y Engativa que pertenecen a ciudad
de Bogota. Fue uno de los lugares donde se
desarrollaron los primeros asentamientos de
comunidades precolombinas,  segun,
Romano F. (2015),

Los primeros vestigios o rastros de esta
comunidad se encontraron en la laguna de la
herrera en el municipio de Mosquera y en el
salto del Tequendama a las afueras del mu-
nicipio de Soacha. Estos vestigios datan de
mas o menos tres mil anos de antiguedad.
Mientras que los primeros asentamientos
indigenas de la cultura muisca pudieron
haberse asentado en los alrededores de lo
que hoy conocemos como el humedal Gualf
del municipio de Funza, mas o menos sobre
el afio 400 AC y 700 D.C. estos pobladores
tanto los de la Herrera como los Muiscas
fueron unos de los primeros pueblos en
desarrollar avances alfareros, textiles, agrico-
las y sociales.

El municipio de Funza es un territorio que por
su ubicacion geografica fue uno de los lagos
mas grandes, extensos y profundos de la
antiguedad a principios del periodo Holoce-
no hace aproximadamente 10.000 afos,
segun afirma Van der Hammen, 1922. Al
haber sido una reserva tan grande de agua
permitio gue con el paso de los afos Funza
se convirtiera en un area rica en fuentes
hidricas, por el oriente limita con el rio Bogota
antes conocido como rio Funza, tambiéen
esta compuesto por una gran cantidad de

humedales siendo el Guali el mas extenso e
importante, también cuenta con otros hume-
dales como, Ciénaga Galicia, la florida,
Chucua palo Blanco y Casanare; esta riqueza
en agua contribuyo a que el municipio gozara
de tierras fértiles donde abundaba la agricul-
tura. La tierra y el agua fueron el factor mas
importante a la hora de establecer las gran-
des extensiones de Funza como el centro
politico, econdmico, cultural, administrativo y
social de la cultura muisca, uno de los pue-
blos precolombinos mas importantes de
Sudameérica.

Los primeros ancestros de la cultura muisca
se gsentaron en esta tierra por su rigueza
natural v aqui desarrollaron una comunidad
que se caracterizo por tener sabiduria natu-
ral, ser estrictos con las leyes, respetuosos
con la naturaleza y sobre todo una comuni-
dad con habilidades destacadas en la orfe-
breria, 1as artesanias, la pesca y sobre todo la
agricultura. Este gran territorio fue nombrado
como Mykyta o Muyguyta (campo de la
labranza), Muequeta (Pradera de campos
cultivados) Bacata (cercado fuera de la
labranza), capital muisca de Cundinamarca.
(Cruz, 2015).

Primeros pobladores,

Los primeros asentamientos o vestigios
humanos en el territorio de Funza se cree
que surgieron mas 0 menos en el periodo del
400 A.C hasta el 200 D.C. Este grupo de nati-
VoS se denominaria la cultura de la Herrers,
se caracterizaban por actividades como la
cazay la recoleccion. Estos primeros pobla-
dores se habrian establecido en pequerios
grupos o comunidades alrededor del hume-
dal Guali y otro en las laderas de lo que hoy
conocemos como la hacienda el Cacique, alli
se encontrarian los primeros vestigios de
ceramicas decoradas (Kruschek 2003);, no
obstante la principal caracteristica de esos
primeros grupos fue la aparicion de la agri-
cultura alimentada por lluvia y los primeros



avances de sistemas de cultivos en camello-
nes, practica que aun seria utilizada por la
cultura muisca hasta la llegada de los euro-
peos. Este periodo que dio inicio los primeros
rastros de asentamientos humanos en nues-
tro territorio se conoceria como el periodo
Herrera temprano.

Segun me comentod Jimmy Calvachi, Licen-
ciado en ciencias sociales y especialista en
gestion del patrimonio Cultural, con el paso
de los arios y la aparicion de la agricultura las
comunidades empezarian a crecer en
numero y a conformarse con una estructura
mas compacta y sedentaria, se empezaria a
ver con mayor frecuencia objetos elaborados
y decorados en ceramica; lo que nos lleva a
pensar gue aquellos pobladores tendrian
mayor acceso a materiales para la elabora-
cion de estos objetos o que pudo haber surgi-
do el intercambio y comercializacion de
elementos entre las diferentes comunidades
del territorio lo que conocemos hoy en dia
como trueque. El surgimiento de la alfareria
uno de los primeros avances de nuestros
antepasados en nuestro territorio después de
la agricultura da origen al periodo Herrera
tardio comprendido entre el 200 A.C hasta el
700D.C.

El desarrollo y las costumbres de estos dos
periodos anteriormente mencionados contri-
buyeron a establecer las bases de lo que
conoceriamos posteriormente como la cultu-
ra Muisca. Este pueblo surgio aproximada-
mente en el afio 700 D.C hasta el 1600 D.C)
sufriendo una fragmentacion con la llegada
de los espanoles en el ano 1492, La cultura
musica gue comprendia su extension a lo
largo del territorio cundiboyacense y parte de
norte de Santander logro establecerse como
una comunidad prehispanica de vital impor-
tancia en Colombia. Jimmy comenta que,
estas comunidades desarrollarian el trabagjo
de la agricultura a un nivel mas estructurado
para abastecer alimentos con la ayuda de la
alfareria. Esta comunidad ya establecida en el

territorio establece la creacion de viviendas
en torno a espejos de agua lo que le permitia
estar en constante conexion con la tierra y
los cultivos como es el caso del humedal
Guali. Es alli donde se han encontrado bas-
tantes restos arqueologicos que precisa-
mente Nos permiten conocer un poco sobre
la vida en ese momento.

Mykyta o Muyquyta.

El territorio de Funza el cual era conocido
como Mykyta o Muyquyta (campo de la
labranza), Muequeta (Pradera de campos
cultivados) estos apelativos, son considera-
dos los nombres mas antiguos del munici-
pio, y por Ultimo Bacata (cercado fuera de la
labranza). Este majestuoso territorio de gran-
des espejos de agua y amplios campos era el
centro de poder y mando del Zipa, esta cultu-
ra mantenia un réegimen parecido a la monar-
quia en el cual se debia obedecer o que
dictaban las ¢rdenes del Zipa quien era el jefe
supremo de la tribu. Este pueblo indigena se
caracterizaba por ser de gente noble, trabaja-
dora, respetuosa de la ley y muy habiles en
las labores de la agricultura. los Muiscas
vienen a hacer el mayor referente cultural
para Funza y toda la region Cundiboyacense,
pues lograron un avance social, politico, eco-
nOmMICO, arquitectonico, textil, ceramico, alfa-
rero y religioso de gran magnitud, plasmado
a lo largo de este territorio en el que asenta-
ron. Calvachi, J. A (2019).

Los indigenas se convertirian no solo en
cazadores sino también en agricultores vy
esta labor seria la labor de |a tierra el aspecto
mas importante a resaltar; esta actividad que
ya hablia sido practicada desde los primeros
habitantes de la comunidad de la herrera
tendria un gran valor en la cultura muisca,
ellos impulsarian esta labor mediante Ia
implementacion de novedosos  sistemas
para la época, el primero era la implementa



cion de cultivos sobre camellones de tierra
debidamente ubicados sobre superficies
altas en comparacion con el terreno,

“Los Muiscas desarrollaron un trabajo muy impor-
tante de camellones, que son muy famosos, también
hay evidencias arqueoldgicas; que eran bdsicamente
camas en tierra, unas camas altas, porque ellos
aprovechaban las inundaciones de los diferentes
cuerpos de agua, como por ejemplo el humedal Guali
o el rio Bogotd, ya que légicamente los brazos de
estos espejos eran diferentes en ese momento, esto
era una zona totalmente inundable y los muiscas
conocian muy bien precisamente el contexto geogrd-
fico del territorio donde vivian, y aprovechaban
levantando estos camellones precisamente y sobre
ellos comenzaban a cosechar, especialmente el maiz,
esto les generaba bastante alimento y bastantes
provisiones para toda la comunidad de ese momento,
tanto asi que les permitia comerciarlo con otras
comunidades”. Jimy Calvachi.

de igual manera implementaron sistemas de
riego muy avanzados para la época, estos
sistemas utilizaban canales mediante los
cuales llevaban el agua de los humedales y
del rio Bogota o rio Funza para lograr que la
tierra siempre estuviera humeda; pero |o real-
mente importante es que lograron establecer
un sistema que en el invierno no inundaba los
cultivos y en el verano mantenia una reserva
de agua para la tierra. Es por esto por lo gue
la cultura Muisca tuvo un papel muy impor-
tante en los avances agricolas y productivos
de la época.

“Pintura de las Tierras, pantanos y anegadizos del
pueblo de Bogotd”, 1614.

Fuente: Archivo General de Indias (agi), Sevilla,
Seccion Mapas, planos,

documentos iconogrdficos y documentos especiales,
serie Panamd, Santa Fe y Quito, unidad 336. Modifi-
cado.



Jimy Calvachy
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Segun afirma (Martinez Rico, 1945) los prin-
cipales productos que cultivaban los pobla-
dores de este territorio eran maiz, papa, frijol,
tomate, calabaza, aji, aguacate, guama,
auyama y yuca. Estos productos eran culti-
vados en las pequernias extensiones de tierra
que tenian a las horillas del humedal, las
cosechas las realizaban en vasijas de barro
que llamaban “Gachas’. Las vasijas de barro
eran elementos que se empezaron a crear
desde el periodo temprano de la Herrera y
con el paso de los anos se le empezo a dar
Un uso para la recoleccion de agua, granos y
bebidas.

Al hablar de agricultura y de granos es inevi-
table no hablar del maiz, este grano se con-
virtio en el simbolo de la agricultura vy el
comercio en la epoca precolombina a lo
largo de Centroameérica y Sudamérica; Funza
no fue gjena a esta revolucion del maiz. Los
primeros agricultores de la cultura muisca,
como dice Diana Uribe en su documental ‘la
historia de los alimentos” empezaron a
‘domesticar’ los granos, empezaron a utilizar
semillas vy a clasificarlas dependiendo de la
necesidad que tuvieran, esta recoleccion vy
clasificacion les permitid guardar comida
para diferentes epocas del ano. El maiz seria

uno de los productos predilectos por los nati-
VOS ya que les permitio crear bebidas fermen-
tadas que utilizaban en su cotidianidad, en
Sus ceremonias y celebraciones.

La cultura Muisca es el punto de partida para
hablar de la historia de Funza, estos poblado-
res de caracter noble, conocedores de la
naturaleza, alfareros, artesanos, tejedores,
agricultores, cazadores y arquitectos, senta-
ron las bases de la cultura que hemos here-
dado. Gracias a ellos podemos hablar de
agricultura como fuente de alimentos, pode-
mos establecer el maiz con un producto de
vital importancia en la historia no solo preco-
lombina sino en la historia general de nuestro
municipio; es por ello por lo que heredamos
de nuestros antepasados la elaboracion de la
chicha, el guarapo y el maiz tostado; este
ultimo era el complemento de uno de los
alimentos mas populares del territorio hasta
hace pocas décadas, hablo de la guapucha
'guapquyhyza’, este es un pez de mas o
menos ocho centimetros, natural de la
sabana especialmente de Funza, habitaba
los humedales vy las zanjas que venian del rio
Subachogue.

"Indios pescadores
(del Funza)"
Torres Méndez, Ramén
Aguatinta. 26 x 33 cm,
color 1860

Tomada de la galeria
histérica banco de la
republica







La conquista un choque cultural,

La llegada de los esparioles o del hombre
blanco a la sabana, fue uno de los aconteci-
mientos mas importantes en la historia, este
choque cultural permitio enfrentar la cultura y
la tradicion de dos mundos totalmente dife-
rentes. En nuestro territorio el impacto fue
bastante fuerte, se cree que el territorio de
Bacata antes de la llegada de Gonzalo Jimé-
nez de Quesada estaba conformado por mas
o0 menos 20.000 chozas, por lo cual su pobla-
cion era superior. La tranquilidad y la paz con
la que vivian los nativos muiscas fue inte-
rrumpida por las tropas de Quesada encabe-
zada por Juan de Céspedes, quien a caballoy
con armas de fuego vencio las fuerzas del
gjército del Zipa a la orilla del rio Funza o
Bogota.

El 20 de abril de 1537 las avanzadas espafo-
las se tomaron el territorio de Bacata tras
vencer a las tropas de Zipa quien huyo hacia
Facatativa resguardando sus riquezas, sin
mas consideraciones se dieron a la tarea de
exterminar a la gran mayoria de los nativos
que alll se encontraban, incendiaron todas las
chozas que eran elaboradas con maders,
bahareque vy paja, y obligaron a los indigenas
a salir de sus tierras para no ser asesinados
aungue algunos optaron por quitarse la vida
debido a las torturas del gjército espaniol. Al
desterrar a los indigenas de sus hogares
optaron por robar toda clase de piezas de
oro, joyas y mantas finas.

Esta majestuosa tierra que habia sido la capi-
tal del zipazgo bajo el reinado del gran caci-
que Sacresazipa (Zaguesazipa), quien paso a
la historia por ser el ultimo zipa del imperio
muisca y quien murio torturado en el munici-
pio de Bojaca, a manos de los espanoles,
bajo la orden de Gonzalo Jiménez de Quesa-
da, por negarse a sus exigencias y por no
permitirles apoderarse de las riguezas indige-
nas, con la muerte de Sacresazipa se daria

por terminada el linaje de los zipas y asf
mismo el final de la cultura chibcha; los indi-
genas al enterarse de esta situacion prendie-
ron fuego a lo gue se conocia como Bacata y
huyeron hacia Facatativa. (Uribe, 2015).

Tras un segundo incendio en Bacata se des-
truyeron las ultimas chozas de los Muiscas y
los pocos indigenas que quedaban perdieron
sus hogares y sus tierras, llegando asi a ser
adoctrinados por los conquistadores, quie-
nes habian destruido el templo de oracion de
los indigenas. De Bacata o Bocotg, surgiria el
nombre de Bogota, con el que se llamaria al
nuevo pueblo, el cual también se conoceria
después como pueblo de indios de Bogots,
por haber sido el centro de mando de la
cultura muisca.

Los indigenas de la cultura Muisca habian
desarrollado una serie de conocimientos vy
habilidades en torno a la agricultura, tenian
conocimientos sobre eventos astrondmicos,
cambios de luna, cambios climaticos y todo
|0 que ocurria en su entorno; sablan exacta-
mente en qué épocas del ano cultivar y en
que otras cosechar, sabian cuanto tiempo
podian durar sus reservas de comida y en
quée momentos debian aprovechar la lluvia o
el sol para sus necesidades agricolas. En la
época de lluvia aprovechaban las zanjas para
crear reservas de agua sin que se inundaran
l0s cultivos que se encontraban en camas o
camellones mas altos y esta misma reserva
les servia en la época de sequia; es asi como
siempre mantenian sus cultivos protegidos
de los cambios climaticos. La gran extension
del territorio de Bacata llamo mucho la aten-
cion de los espanoles, por sus reservas de
agua, sus tierras fértiles, sus amplios cultivos
y los sistemas de riego que manejaban 10s
indigenas. Los conquistadores se interesa-
ron mucho en estas practicas y aprovecha-
ron los conocimientos de los indigenas que
aun quedaban en el territorio para poner a
producir la tierra.



Fue asf como decidieron encomendar estas
tierras a don Antonio de Olalla, quien destino
los campos de Bacata a la agricultura debido
a la cercania con el humedal y al rio Funza,
hoy rio Bogota, adicional a eso introdujo la
ganaderia en nuestro municipio y el territorio
de Mosquera. Boada, A. M. (2006).

La Encomienda de Olalla permitio que el terri-
torio de Bacata o pueblo de indios de Bogota
se dividiera en grandes haciendas en las
cuales se implementaria y aumentaria la pro-
duccion agricolay ganadera, estos encomen-
deros se encargarian tambien de introducir el
ganado vacuno, para la produccion de leche y
de carne, tambiéen los caballos y las ovejas; ya
que esta tierra era muy pantanosa tuvieron
que traer pasto, Jimy Calvachi afirma gue, el
pasto que conocemos fue introducido por los
espanoles a nuestra tierra, es asi como logra-
ron secar un poco Mas la tierra y que fuera
util para la produccion agricola. EI Novillero
serfa la hacienda mas grande e importante
de la época de la colonia, posteriormente
crearfan haciendas mas peguefias como el
Cacigue, San Isidro, La Ramada, EI Coclf,
Casanare, San Diego, Catama vy La Hoya.
Estas grandes haciendas contarian con la
presencia de indigenas, los cuales labrarian la
tierra e intercambiarian sus conocimientos
con los esparioles.

Estos conocimientos y riguezas naturales
permitirian que 1os esparfoles dedicaran
estas tierras a la agricultura v la ganaderia,
aprovechando los conocimientos de los indi-
genas que ahora trabajaban bajo sus orde-
nes. Con el tiempo estos territorios se con-
vertirian en grandes haciendas, las cuales
con el pasar de los afos también se irfan divi-
diendo para convertirse en fincas, asi fue
como aprovechando los conocimientos indi-
genas en la época de la cultura muisca, la
agricultura tomo un papel importante en o
que se conoceria como el periodo de la con-
quista y la colonia hasta llegar a la época
republicana. Florez, G. (2022).

Este choque e intercambio cultural permitio
que tanto los espanoles como los indigenas
apropiaran practicas los unos de los otros,
esto no se limitd solo a la agricultura y a la
ganaderia, sino tambien a las costumbres,
las tradiciones, la religion, las creencias vy la
gastronomia entre otros. LOS europeos
conocieron productos, practicas y técnicas
que no habian visto antes y del mismo modo
introdujeron en nuestro territorio alimentos y
productos junto con ganado vacuno, ovino y
equino, sin dejar de un lado la religion vy el
lenguaje, entre otros. Un chogue cultural gue
de primera mano costo sangre vy vidas, pero
que con el paso del tiempo logro consolidar
una cultura y un gentilicio con habilidades y
costumbres especificas enmarcadas en la
tradicion espafola mezclada con la herencia
indigena, generando asi no solo un intercam-
bio cultural sino una mezcla racial que dio
origen al mestizaje y por ende a l0s primeros
campesinos en el territorio de Funza. Estos
priMmeros campesinos apropian saberes de la
cultura muisca, pero también toman los
conocimientos adquiridos por la colonia en
ese entonces para formar una cultura
enmarcada en la agricultura y la tradicion.







FUNZA, VILLA IMPERIAL
Y AGRICULIORA.

La agricultura seria sin duda el aspecto mas
representativo e importante del territorio de
Funza desde la llegada de la comunidad de Ia
herrera, pasando por los Muiscas, la conquis-
ta, la colonia y nuestros dias. El intercambio
cultural que se vivio entre 10s pueblos prehis-
panicos y los europeos permitio engranar vy
complementar una serie de actividades que
tenfan como principal punto de partida las
tierras fertiles de Bacata para poder integrar
la mano de obra indigena con las actividades
del campo; es asi como la agricultura v la
ganaderia se convierten en las actividades
economicas mas importantes del nuevo
territorio comandado por los espanioles.

El Nombre de Bacata como se conocia este
territorio en lenguaje Muisca, conservaria ese
nombre hasta el siglo XVIII, de ahf surgiria el
nombre de Bogotg, con este nombre se
conoceria lo que hoy es Funza; también seria
conocido en ese entonces como pueblo de
indios de Bogota, ya que alli albergaban aun
algunos de los pocos nativos sobrevivientes
de la comunidad Muisca los cuales trabaja-
ban en las haciendas como labriegos. En el
afo 1538 Gonzalo Jiménez de Quesada
funda la villa de Santa Fe de Bogota en lo que
hoy se conoce como el Chorro de Quevedo,
de este modo el pueblo de indios de Bogota
queda bajo la encomienda de los esparioles
supervisando las labores agricolas y ganade-
ras de las grandes haciendas que ocuparon
gran parte de la extension de este territorio.

Enelano 1572 el antiguo Pueblo de indios fue
designado como corregimiento de la provin-
cia de Santa Fe (Vargas, Tisnes, 2015). Des-
pués de las campanas libertadoras dirigidas
por Simon Bolivar, Funza ocuparia un lugar
importante en esta lucha por su cercania a
Bogota, por su aporte desde la agricultura y

su basta despensa en alimentos. Despues
del 20 de julio de 1810, en pleno desarrollo y
conformacion de la republica, la capital reci-
birfa el titulo de villa Santiago de Bogota, v el
pueblo de indios recibiria el titulo de Villa, este
titulo se le otorgaria por su belleza, por su
importancia en el departamento y la grande-
za que habia logrado desde la época de la
conquista y la colonia. Adicional a eso se le
dio también el titulo de Imperial y agricultura.
Lo primero por recordar, que en este lugar
tuvieron su corte los antiguos soberanos de
los indios; vy lo segundo, porque esta Villa
debe tener su fuerte y todo su honor en ser
fomentadora de la agricultura (Martinez
Rico, 1945).

El titulo de villa imperial y agricultora se le
otorgo a Santiago de Bogota, hoy Funza, por
la importancia de su historia y su territorio;
imperial debido a la grandeza del imperio
Muisca y de Bacata como centro de poder y
capital del mismo imperio. Agricultora por la
importancia de los avances de esta labor por
parte de los indigenas, por sus sistemas de
cultivos, de riego, procesos de recoleccion y
sobre todo por la fertilidad de sus tierras y Ia
grandeza de sus campos. Estos factores
permitieron que se le diera a este territorio el
titulo de villa Cundinamarca.

El 17 de diciembre de 1819 la villa de Santia-
go de Bogota paso a ser Bogota y nuestro
territorio recibirfa oficialmente el nombre de
Funza, de aqui la importancia del municipio,
su historia, su tradicion y la importancia que
adquirio con el paso de los afos, al ser un
territorio de vital importancia para acceder a
la capital y sobre todo por los aportes que
este brindaba al departamento vy las zonas
aledanas en aspectos agricolas y alimenti-
cios. No seria menos establecer que el mis-
misimo libertador habria visitado el munici-
pio en tres ocasiones después de obtener Ia
independencia de la republica, Simon Bolivar
visito el municipio de Funza el 13 de noviem-
bre de 1826, el 24 de diciembre de 1827 y el
14 de enero de 1830.



Fotografia tomada del archivo del drea de Patrimo-
nio Cultural.
Centro Cultural Bacatd.




Seria ya después de la época independentista
el momento justo en el cual se empezarian a
invisibilizar las comunidades indigenas
debido a la disminucion de su poblacion, las
mezclas entre espanoles, indigenas y afros
darfa origen al mestizaje y a su vez g diferen-
tes clases sociales no solo en Funza o Cundi-
namarca sino Colombia en general, espafno-
les, criollos, mestizos, indios, negros y mula-
tos; este intercambio cultural vy racial dio
origen a lo que conocemos hoy en dia como
campesinos, a los indigenas se les puso
sombrero y ruana, se enviaron a labrar la
tierra y encargarse de los hatos de ganado de
las grandes haciendas.

De este modo empezamos a conocer al
campesinado, y se empezaron a establecer
las costumbres y tradiciones de unas gentes
que provenian de las raices muiscas, pero
que habian adoptado costumbres espanolas;
nosotros teniamos el maiz, pero ellos trajeron
el ganado que nos permitié obtener leche y
mantequilla, esta serie de productos darian
origen a una gastronomia diferente a la que
se conocia, como la mantecada de maiz, el
pany las arepas; esto permitio que se esta-
blecieran las bases de las costumbres y tradi-
ciones gastronomicas del pueblo funzano.

La Guapucha
"suapquyhyza"

Guamuhyca (pez blanco) tendria un papel
importante en la cocina de los habitantes de
Funza, ya que se mezclaria este delicioso
pez con otra serie de ingredientes traidos
por los europeos. La palabra Guapucha
también tomaria un valor importante en el
municipio de Funza, ya que este le daria el
sobrenombre al gentilicio de este territorio;
ya No Nos conocerian como Funzanos sino

como "“Guapucheros’. El pez que habitaba
los espejos de agua del municipio se con-
vertiria en el representante de nuestras
gentes y se daria a conocer por esta
misma razon en el resto del departamento
de Cundinamarca. Es asi como la alegria, el
trabajo, la hospitalidad, el respeto y la
humildad esencia de nuestros antepasa-
dos se veria reflejada en el seudonimo de
Guapucheros.

FUNZA,
HISTORIA
GUAPUCHERA.

Con la consolidacion de los estados unidos
de Colombia el municipio de Funza continua
teniendo un papel importante en la region y
es por tal motivo que entre los anos 1861 y
1863 se decreta este territorio como la capi-
tal del estado soberano de Cundinamarca.
Las costumbres, tradiciones y adoctrina-
mientos impartidos por los espafioles a los
nativos empezarian a estar mas marcadas
en esta nueva época, tradiciones como la del
mercado campesino en las plaza centrales
era una actividad muy popular vy tradicional,
esta tradicion se empled desde la época de la
colonia y de ahi en adelante los domingos se
destinarian a los mercados de plaza o mer-
cados campesinos, alli se reunirian las diver-
sas clases sociales del municipio a comprar,
vender e intercambiar productos para el con-
sumo de las familias.



Durante las primeras décadas del siglo XX el
municipio de Funza fue el centro de abaste-
cimiento de productos agricolas para la
ciudad de Bogota y municipios aledanos de
la sabana, se comercializaban productos
como trigo, maiz, papa, hortalizas y produc-
tos de tierra caliente entre otros. Fue asi
MISMO COMO el MuNICIpIo Se  PosICioNo
como un lugar de paso obligatorio para los
lugares vecinos; asi mismo se empezaron a
popularizar productos tipicos como la man-
tecada de maiz. Las Melo, quienes desde
1907 haclan mantecadas, almojabanas,
pandebonos, masatos y muchos otros
platos que les dieron la fama y tradicion, y

que mas adelante cobijo a todo el pueblo,
pues Funza fue reconocida en la sabana por
la calidad de su reposteria y su panaderia.
Lleras Pérez et al,, 2015).

Con la llegada de la década de 1930 El muni-
cipio de Funza que para ese entonces ya se
conocia como ‘La perla de la sabana” por la
belleza de sus paisajes, las grandes extensio-
nes de cultivos y sus grandes humedales
empezaria a sufrir cambios paulatinos que,
aungue no fueron tan representativos para la
€poca Sl empezaran a marcar un proceso de
desarrollo e industrializacion al interior del
municipio

Fotografia tomada del archivo del drea de Patrimonio
Cultural.

Centro Cultural Bacatd.

Afio: década del 50 aproximadamente.
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CULTURA
CAMPESINA.

Funza, aun seguia siendo muy pequena, la
plaza de mercado funcionaba donde actual-
mente es el parque principal y el matadero
estaba ubicado donde actualmente es el
biblioparque; era un pueblo humilde vy tradi-
cional, sus habitantes aun vestian con ruana,
sombrero y alpargatas; esa era la vestimenta
popular no solo del municipio de Funza sino
del altiplano cundiboyacense en general.

El municipio de Funza era un lugar pequenio,
con calles destapadas o0 en cascajo, COMO
dicen algunos. Don Teodfilo Melo Velasquez,
quien no es nativo de acg, es oriundo Tenjo y
mas 0 Menos a la edad de diez afnos se tras-
lado a Funza, me comenta que al llegar se
enamoro y no sabe como describir el munici-
pio. "Era un lugar maravilloso, hermoso, subli-
me, poetico, romantico, algo inexplicable’. El
gran amor que tiene por el municipio lo llevo
a escribir un libro que se titula "Funza en la
historia de Colombia” €l, sin ser un literato,
escribio el libro a su manera, de forma empiri-
ca, escuchando y transcribiendo las anécdo-
tas de los que para el momento eran las
personas mas antiguas del municipio. Entre
historias charlas y memorias logro formar un
pequefo libro, el cual, segun me coments,
escribio inspirado en su hijo y buscando que
fuera Util para los jovenes del municipio.

Este municipio compuesto en su gran mayo-
ria por veredas permitia que el agro y la gana-
derfa tuvieran un gran valor para el desarrollo
y el poder econdmico de esta tierra. La plaza
se convirtio en el epicentro del comercio, aquf
llegaban los productos de los municipios
aledanios, incluidos los de la llamada tierra
caliente. Su plaza de mercado le permitia a
propios v visitantes realizar compras de pro-
ductos de gran calidad, la plaza que inicial-
mente se encontraba ubicada en el pargue

principal era el epicentro de una serie de inter-
cambios comerciales al interior del munici-
pio, la compra y venta de productos le permi-
tio a este lugar tomar gran importancia, espe-
cialmente los domingos, ya que ese era el dia
tradicional para mercar, esta actividad obliga-
ba a la comunidad de la zona urbana y de las
veredas a realizar sus compras tanto de
alimentos y granos como provisiones para
los animales, las casas vy las fincas.

La tradicion y costumbres campesinas
enmarcaban la esencia del municipio, por
donde quiera se volteara a mirar se podia
percibir un aroma a tradicion, se respiraba
campo Y agricultura, las personas aun con-
servaban sus costumbres intactas, el respe-
to, los valores, los modales y la bondad eran
caracteristicas de los que aqui residian. Era
normal ver a las familias "bajar al pueblo” a
mercar; este concepto de bajar al pueblo era
empleado por las familias que vivian en las
zonas veredales mas alejadas del casco
urbano, ellos venian al centro del pueblo el
domingo a mercar cada ocho o guince dias.

Este transitar de personas tanto del interior
del municipio como de las veredas y pueblos
aledanos permitio el impulso de la economia
y el turismo en Funza. Los graneros del
parque, las chicherias y el bar del campo
tuvieron un papel importante, a los graneros
venian las familias a comprar los productos
por libras y por kilos junto con otros bienes de
primera necesidad y en las chicherias se
podia ver reunidos a los campesinos despues
de mercar o después del jornal. Una de las
chicherias mas importantes era la que gue-
daba en una peguena plaza donde actual-
mente queda el Bancolombia, alli era normal
ver |os burros amarrados afuera con el mer-
cado, mientras los duefios se sentaban a
tomar chicha o guarapo y hablar entre ellos.



S Foto: Nubia Ferndndez Gracia.

Fotografia tomada del drea de Patrimonio Cultural.
4 Centro Cultural Bacatd
Afio: década del 60 Aproximadamente



Era normal ver a los campesinos ir de un
lado para otro en sus bicicletas, cargando en
el 'porta paquete’ vy la "barra de la bicicleta” a
SU esposa 0 a sus hijos o en su defecto
bultos de papa, mazorca u hortalizas acom-
pafiadas de herramientas como machete,
azadon vy rastrillo. Los Guapucheros, como
en otros pueblos de la sabana, se caracteri-
zaban por haber hecho de la bicicleta su prin-
cipal medio de transporte. (Lleras Pérez et al,,
2015). Al llegar al parque o plaza principal se
reunian a tomar chicha para descansar un
poco del viaje y las labores del campo, en la
chicheria podian degustar un producto
autoctono, preparado con producto de su
tierra, una bebida ancestral de puro maiz que
las mismas personas del municipio prepara-
bany que era una tradicion del pueblo funza-
noy de los campesinos especialmente.

Era normal ver trabajadores recorrer el muni-
cipio de un lado a otro en diversos horarios,
ya fuera la hora de iniciar labores la cual se
marcaba con la salida del sol, la hora del
almuerzo en la cual algunos se desplazaban
en sus bicicletas hasta sus respectivas
casas donde sus esposas eh, hijos los espe-
raban; la hora del almuerzo era puntual vy
sagrada a las 12:00 del mediodia, luego
volvian a la labor y en la tarde sobre las 05:00
pm volvian a su casa con la caida del sol por
el occidente.

En este ir y venir del dia era normal ver que
algunos campesinos hacian una parada
estratégica en lo que se conocia como el "bar
del campo’, este lugar estaba ubicado en una
casa antigua en la esquina de la calle 15 con
novena. Estaba ubicado estratégicamente ya
que era el punto de partida para la salida de
Funza a Bogota por la calle 13 0 a Bogota por
Siberia. Este lugar era tal vez uno de los luga-
res mas representativos del municipio por la
importancia gue tenia para la comunidad, alli
llegaban los trabajadores del campo en
diversas horas del dia ya fuera a la madruga-
da, al medio dia o en la tarde noche a refres

carse con una buena chicha 'y con el paso del
tiempo cerveza; se podia comer y escuchar
buena musica. Su importancia y reconoci-
miento permitio gue no solo se convirtiera en
un lugar visitado por los Guapucheros sino
por gente de las zonas aledanas del munici-
pio. Era normal ver en este lugar bicicletas
con bultos parqueadas en el frente, esto
hacia del lugar un espacio tradicional y cultu-
ral que albergaba personas de todas las
clases sociales no solo del municipio sino de
lugares vecinos.

Con la desaparicion paulatina de los ultimos
descendientes directos de la comunidad
muisca en el municipio de Funza, se empeza-
ria a perder también algunas tradiciones que
eran practicadas por nuestros antepasadosy
de las cuales muy pocas siguen aun vigentes
en nuestro municipio. Los Canro son consi-
derados como una de las Ultimas familias
muiscas gue habito en el territorio de Funza,
segun me comento el sefior Henry Canro
Macias en la entrevista que me otorgo.




Fotografia tomada del drea de Patrimonio Cultural.
Centro Cultural Bacatd.
Afio: Década del 60 Aproximadamente.




Tedfilo Melo Veldsquez



‘" AGRICULTURA



El municipio de Funza fue desde sus prime-
ros origenes una tierra agricola, aqui se culti-
vaba la cebada, el trigo, el maiz, la papa vy
algunas hortalizas, esta rigueza agricola le
permitio a Funza convertirse un gran centro
de acopio, tal vez el mas importante de los
siglos XIX'y XX, esto se debia a su cercania
con Bogota y a su posicion geografica.

Los suelos feértiles de este municipio se
deben a su rigueza hidrica y a su ubicacion,
Segun me comenta don Henry Canro, nativo
del municipio, Funza se encuentra ubicada
en una especie de crater, ya que se encuen-
tra rodeada por los cerros orientales, Balsi-
las, el tablazo y los cerros de cota; por tal
razon se cree que en la antiguedad este terri-
torio fue una gran laguna, razon por la cual
gozamos de gran cantidad de humedales y
una tierra con grandes propiedades para la
produccion agricola.

Funza tiene una extension de 70 kilometros
cuadrados y aproximadamente 66 kilome-
tros son de zona rural, lo que permitia la vida
en el campo. Los habitantes del municipio
también tenfan el privilegio de cultivar en sus
propias casas, recordemos que anterior-
mente las propiedades eran de grandes
extensiones, eran familias numerosas y por
tal razon sus casas eran muy grandes y con-
taban con amplios solares, esto permitia que
|as personas tuvieran huertas y cultivaran alli
gran variedad de productos en pequenas
proporciones, pero gue de igual manera
servian para el consumo familiar, era normal
ver también en estas casas aljibes 0 pozos,
se abria un hueco a una profundidad de
cuatro metros y ya se tenia agua en las
casas lo cual era positivo para las huertas.

En cuanto a cultivos amplios fuimos uno de
[0S Municipios mMas ricos y prosperos, las
grandes extensiones de papa, hortalizas,
maiz, zanahoria, fresas, cebada y trigo daban
color a los hermosos paisajes de la villa
imperial como si hicieran parte de una pintu

ra magica de van Gogh. La agricultura era un
tema de vital importancia y nuestros campe-
sinoSs tenian un gran conocimiento y experti-
Cia a la hora de cultivar, cuando se sembraba
el maiz entre los mismos surcos se sembra-
ba frijol y arveja, 1o cual permitia el aprove-
chamiento del tiempoy la tierra para diversos
productos.

A las orillas de las zanjas era normal encon-
trar arboles frutales de clima frio como
feljoas, brevas, moras, papayuela, curuba vy
cerezas, entre otros, aca no se sufria de
hambre debido a la gran cantidad de produc-
tos que producia la tierra. Los duefios de las
parcelas permitan tambien a las personas
entrar a rastrojear después de sacar las
cosechas, gracias a esto se podian llevar pro-
ductos a sus hogares y por tal motivo nunca
faltaba “la papita en la casa’.

Don Benjamin Hastamorir es un agricultor
guapuchero, desde nifio se ha dedicado a la
labor del campo como le ensefiaron sus
padres, en la actualidad vive de cultivar
fresasy en su hogar aun se viven las tradicio-
nes con las que se crio. Don Benjamin recuer-
da la labor de los jornaleros como un trabajo
de vital importancia, ya gue no se contaba
CcoNn maquinaria ni herramientas gue permi-
tieran hacer las labores de la tierra, los traba-
jadores debian arar la tierra con bueyes, se
sembraba y se cosechaba a mano vy el
ganado lo arriaban a pie.

“He oido a personas que saben, mencionar que las
tierras de Funza son unas de las mejores tierras del
pais, y yo estoy totalmente convencido de que asi es.
Yo he andado por muchas partes del pais y no he
visto unas tierras tan fértiles como éstas, da mucho
pesar cuando las dafian de cemento, de concreto, de
apartamentos, porque esta es una tierra que es
bendita, es una tierra que da mucha comida”. Don
Benjamin Hastamorir.
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Los campesinos y las familias eran conoci-
dos y muy unidos, se ayudaban los unos a los
otros, se prestaban os trabajadores e incluso
ellos mismos iban a colaborar a otros culti-
VOS como obreros y cuando ellos necesita-
ban ayuda también venian de las otras fincas
a trabgjar; se vivia la armonia y la colabora-
cion los unos con los otros.

Esto permitia que en Funza también se prac-
ticara ‘el trueque’, las personas intercambia-
ban productos con familiares, amigos y veci-
nos de otras fincas o veredas, dependiendo
de que se tuviera en el momento y las necesi-
dades de los demas, esto permitia que gene-
ralmente todos tuvieran diversidad de pro-
ductos en sus alacenas.

La alimentacion era muy importante, el
dueno del cultivo debia velar porgue hubiera
comida para los labriegos, en las casas del
campo no podian faltar los hornos de ladrillo
y alli se hacian arepas, mantecadas, envuel-
tos y otros productos, no podia faltar la
chicha ni el guarapo para los empleados en
las diferentes épocas de trabgjo como la
saca y la deshierba, en ninguna época del
ano podian faltar los cunchos para fermentar
las bebidas, ya que era lo que se le daba a los
trabajadores en medio del jornal junto con
maiz tostado.




LECHERIA

Raul Naranjo.

Fotografia tomada del

archivo de la familia Naranjo.
decada del 70 Aproximadamente.
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Este municipio y gran parte de la sabana de
occidente eran reconocidos por ser una
region productora de leche junto con Ubate,
existian grandes haciendas dedicadas a Ia
ganaderia y produccion lechera como Casa-
blanca, el cacigue, Furatena y Shangrila,
entre otras. Este era un negocio amplio y
tradicional que generaba trabajo a la gente
del municipio. Estas fincas contrataban
personal para laborar en los hatos, en los
pastizales, en las bodegas de produccion vy
en las labores generales gque se requerian
para la produccion y mantenimiento del
ganado vy las instalaciones; algunas emplea-
ban a familias enteras y les permitian vivir en
casas al interior de la finca como el caso de
la hacienda el cacique, esto permitia que las
familias vivieran un contacto mas directo
con el entorno y pudieran dedicarse a las
labores del campo sin descuidar el bienestar
de las familias.

Las personas que tenian casas amplias
solian tener una o dos vaquitas en el potrero
0 en el "hato” (pequeria parcela con ganado
lechero) en los cuales tenfan algunas vacas,
estos hatos no eran tan grandes como los de
las haciendas, pero también permitia gene-
rar una gran cantidad de leche para la comu-
nidad y del mismo modo para el sustento de
sus familias, estas labores les permitian
tener acceso permanente a leche en propor-
ciones mucho mas bajas que las haciendas
pero que igual permitian cubrir una gran can-
tidad de familias por sector. El constante
acceso a la leche les permitia a las familias
realizar diversas preparaciones derivadas de
los lacteos como queso, cuajada, jugos,
kumis y calostros, entre muchos otros. La
leche se vendia en cantinas, algunas perso-
nas pasaban por los barrios vendiendo, las
familias salian de las casas con sus ollas,
cantinas o vasijas y compraban la leche por
litros, era leche pura y de gran calidad.

Era normal ver como las personas del campo
ordenaban la vaca y servian directo de la ubre
una jarra de leche tibia y espumosa, ese era €l
alimento de ellos, se tomaban esa jarra de
leche con panela y tenian un alimento que les
proporcionaba energia para seqguir trabajan-
do. La labor del orderio iniciaba desde las
cuatro de la manana, se llevaba el ganado
desde el hato hasta el corral y alli se manea-
ban, (amarrar la vaca por las patas para evitar
un golpe) y se ordefiaban las vacas a mano,
ya que no habla herramientas que permitie-
ran agilizar esta labor como en la actualidad,
luego debian pasar la leche a las cantinas y
llevarlas al camino para que fueran cargadas
en los camiones de distribucion, eran camio-
nes normales, no existian los tanques refrige-
rados que hay en la actualidad, esto era una
labor que se realizaba en familia porque parti-
cipaba la mama, el papa vy los hijos, después
desayunaban y los nifios tomaban camino
para la escuela.

Las familias y sus hogares eran muy grandes,
todos trabajaban a la par en los diferentes
oficios, se trabajaba en la casay en el trabajo,
si tenian que ir a los cultivos o a las huertas a
recoger papa 0 maiz, 1os nifos y jovenes
debian ir a colaborar y ayudar en el orderio.
Esta labor genero grandes riquezas a las
familias que mantuvieron el dominio de la
produccion y venta de lacteos; los duerios de
las grandes haciendas lograron amasar una
gran fortuna y logaron emplear a diversas
generaciones de personas a lo largo de la
historia. Por tal razon la ganaderia tambien
contribuyo la estabilidad econdémica del mu-
nicipio.

Una de las familias que mas logro crecer en el
negocio de la leche fue la familia Moreno,
ellos estaban ubicados en la entrada a la
vereda el Hato por la via que conduce a Sibe-
ria, en "Casa Blanca’; esta es tal vez una de las
casas mas iconicas y antiguas del municipio.
Este vestigio de la arquitectura colonial fue el
centro de produccion y distribucion de leche y
queso mas importante de Funza.



El sefior Martin Moreno Zambrano casado
con la sefora Juana Galvis Forero serfan los
fundadores de la empresa ‘Los Laureles’
mas 0 menos sobre el afno 1945.

Sus tres hijos mayores tambien trabajarian
de la mano de ellos en el negocio de la elabo-
racion de los quesos, los cuales eran acopia-
dos en casa blanca y de ahi distribuidos a la
ciudad de Bogota. Por tal razén, la familia
Moreno fue pionera en la elaboracion de
queso, queso tipo paipa, mantequilla, cuaja-
da y crema de leche, convirtiendo un peque-
Ao negocio familiar y casero por 1o que seria
una gran empresa para la época.

Las labores de produccion de la familia
Moreno se haclan de manera artesanal,
manual y tradicional; los tanques de conser-
vacion, l1os moldes donde se realizaban los
quesosy el barril donde se hacia la mantequi-
lla eran totalmente en madera; en la produc-
cion de mantequilla se vertia la leche en el
barril y se le empezaba a dar manivela

COMO una especie de molino, este Movi-
miento empezaba a generar la transforma-
cion de la leche en mantequilla. Todas las
actividades relacionadas a la elaboracion de
los productos requerian dedicacion, discipli-
na, tradicion y consagracion. Esta pequena
empresa familiar se convirtio en una afama-
da productora de queso, la cual fue muy
importante y reconocida por su amplia difu-
sion en los grandes supermercados e hizo
parte de algunos recetarios de la época. Sus
productos fueron distribuidos en la capital y
de igual manera eran adquiridos por perso-
nas del municipio.

Sobre 1986 las puertas de Los Laureles se
cerrarian debido a la gran cantidad de
exigencias sanitarias e industriales que
requerian para la preparacion de productos
lacteos, la empresa no se permitiria imple-
mentar las exigencias ya que su marca era
reconocida por la elaboracion artesanal vy
tradicional y con la llegada de la industrializa-
cion dicha labor no iba a ser posible.
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AMASI



Desde tiempos precolombinos se han encon-
trado enterramientos funebres de las comu-
nidades muiscas con semillas de maiz, lo que
lleva a pensar que el grano era considerado
una deidad o un alimento sagrado para nues-
tros antepasados, por esta razon estas tribus
indigenas tenian una gran variedad de pro-
ductos realizados a base de maiz como la
chicha, el guarapo y una serie de amasijos,
amasamientos o trituracion del maiz.

La cultura muisca desarrollo un gran trabajo
en torno al maiz, aun no es claro como llego
al territorio, hay varias teorias que sefalan
que el maiz pudo haber ingresado desde
Centroamérica, mas especificamente de
Mexico, llegando al interior del pals o tal vez
desde el sur mediante el comercio que se
realizaba entre comunidades. El tema agrico-
la se enlaza a la cosmogonia de la cultura
muisca, ya que ellos en ciertos momentos
del afno realizaban diversas cosechas en
torno a sus deidades y tenian espacios
sagrados donde cosechaban diferentes
alimentos.

Con la llegada de los espafoles y el chogue
cultural se introdujeron las vacas al territorio,
lo que permitid que surgiera la leche, el
queso, la mantequilla y demas derivados de
los lacteos en tierras indigenas, esta mezcla
de culturas, saberes, tradiciones y productos
permitio que sobre el siglo X1V y XVI empeza-
ran a surgir productos mediante la interven-
cion del maiz, las harinas de maiz vy los deri-
vados de los lacteos.

Soffa Salamanca, licenciada en ciencias
sociales de la universidad gran Colombia vy
especialista en epistemologias del sur, ha
realizado un trabajo y una investigacion bas-
tante importante en lo que tiene que ver con
el tema de amasijos de maiz. Desde el area
de patrimonio cultural e inmaterial del muni-
cipio de Funza ha venido realizando un gran
trabajo sobre los amasijos de maiz, especial-
mente la mantecada.

Estas preparaciones fueron heredadas a
través de la tradicion oral, pero con el tiempo
han ido olvidando, las abuelas que habian
aprendido estos conocimientos de  sus
madres fueron desapareciendo vy a su vez
sSus memorias, su legado, su cultura y su
tradicion. Muchos otros factores han contri-
buido a la perdida de esta memoria, la perdi-
da de la plaza fue un tema importante, ya
que muchas personas perdieron el lugar
donde comerciaban o intercambiaban sus
productos, la industrializacion también ha
Ido afectando la forma de las preparaciones
autoctonas, ya que los elementos tradiciona-
les para la preparacion son hechos de
madera y en la actualidad por temas de
higiene se debe hacer todo de manera mas
industrial, por lo cual se pierde la utilizacion
de elementos como ollas de barro, cucharo-
nes y hornos de lefia entre otros.

“La historia no es solo lo que ocurri6 en el pasado,
hoy estamos haciendo historia, estamos constru-
yendo la historia que esperamos transmitir a
nuevas generaciones.” Sofia Salamanca.

Segun me cuenta Sofia Salamanca, se reali-
7O una postulacion ante el concejo departa-
mental de patrimonio para gue 10s amasijos
de maiz sean incluidos dentro la lista repre-
sentativa del patrimonio cultural e inmaterial
del municipio, esto implica que despues se
debe hacer un plan especial de salvaguarda
que busque hacer un decreto que tengas
posibilidades de cumplimiento para gue se
salvaguarde esta manifestacion a las futuras
generaciones. Esto es un tema de vital
importancia porque nos permitira conservar
y salvaguardar las tradiciones de nuestros
abuelos vy nuestra cultura guapuchera en
general, impidiendo asi que nuestras memo-
rias sigan desapareciendo y promoviendo el
conocimiento de estas a las futuras genera-
clones.



Sofia Salamanca




El municipio de Funza fu reconocido por su
gran variedad de productos gastronomicos
provenientes del maiz, entre los mas recono-
cidos se encuentran los amasijos, pero en
realidad la dieta de los nativos del municipio
se conformaba de una variada seleccion de
alimentos que eran preparados por nuestros
antepasados de una manera muy tradicional.
Tal vez el alimento que mas recuerdan los
originarios del municipio es la guapucha, este
pez que como mencionamos anteriormente
nos da el seudonimo por el cual somos reco-
nocidos, también formao parte de la gastrono-
mia funzana, entre los meses de agosto a
diciembre era cuando desovaban, por tal
razon era cuando mas cantidad de peces
habia, los campesinos solian salir a las
zanjas que recorrian el municipio, alli, con
ollas, jarras y atarrayas pescaban una gran
cantidad de guapuchas, lo hacian con mucha
facilidad, luego las ponian a secar en los
techos de las casas y el sol se encargaba de
tostarlas, luego se mezclaba con maiz tosta-
do, ese era uno de los platos mas tipicos y
tradicionales de Funza el cual iba acompana-
do de chicha.

Cuando hablamos de amasijos el referente
mas importante para Funza, serfa las mante-
cadas de "Las Melo', esta es una tradicion
que viene desde 1909, en la actualidad aun
sigue la marca, pero en el siglo XX este fue el
producto mas emblematico del municipio e
inclusos se llegd a exportar. El pan baso seria
también un gran referente y lo vendian en Ia
esquina del parque principal, en el granero de
las Posada.

El maiz permitia crear una gran variedad de
preparaciones tradicionales de gran riqueza
alimenticia, dependiendo del estado en el que
se trgjera la mazorca se clasificaba y se
miraba para gue producto podia servir, en las
casas se preparaban arepas de chocolo,
estas se realizaban con el maiz tierno, casi
lechoso, se molia con queso o cuajada y se
asaban, también se preparaba mazamorra

dulce, esta se tomaba en las tardes con
queso y pan de malz, este era uno de los
alimentos gue consumian los obreros sobre
las cinco de la tarde al terminar la jornada en
los campos. Los envueltos de mazorca tam-
bien eran un alimento tradicional, se prepara-
ban de sal y de dulce, con queso o con boca-
dillo y se tomaba con chocolate de chucula;
este chocolate se hacia tambien con maiz,
con panela y con siete granos; los envueltos
de sal se consumian en las mafianas con
changua caballona.

Las arepas son tal vez uno de los productos
mas tradicionales y de mayor consumo en
las familias desde la antiguedad hasta la
actualidad, también es el producto con
mayor variedad de preparaciones, me
comenta Don Benjamin que en su casa se
hacia una preparacion en la cual la mama de
él echaba el maiz duro, lo que se conoce
COMO Maiz porva entre las cenizas del horno,
ese maiz se cocla al calor de la braza vy solta-
ba una cascara, luego se lavaba entre un
costal y posteriormente se molia, de esa
masa se preparaban unas arepas grandes 'y
deliciosas, las cuales €l no ha vuelto a ver.

En la actualidad existen personas que estan
luchando por conservar y preservar estas
tradiciones, especialmente la de la manteca-
da que fue tan importante para nuestro mu-
NIicIpio.

"Yo también estoy luchando aqui con estas tradicio-
nes, para luchar por mantenerlas, porque la gente se
debe dar la oportunidad de probar estas colaciones y
estas mantecadas que hacian nuestros abuelos, que
fueron nuestra compaiiia y nos daban energia, nos
servian de alimento, entretencion y acompariantes
para muchas cosas en nuestra vida. Orlando Camelo
Cdrdenas”






La Chicha, el guarapo y el masato eran las
bebidas mas tradicionales del municipio,
estas bebidas provenian de nuestros antepa-
sados indigenas y fue una tradicion que los
campesinos del municipio descendientes de
los muiscas conservaron y cuidaron durante
muchas generaciones, la chicha provenia del
Mmaiz, esta era la bebida que acompariaba las
festividades vy la cotidianidad de las familias,
se consumia en las casas y en las chicherias.

La tradicional bebida indigena se convirtié en un
icono de la naciente Bogotd durante el tiempo de la
Colonia. Alrededor de ella se conmemoraban las mds
importantes ceremonias y rituales religiosos que
luego dieron paso a que toda la sociedad la consu-
miera. Segun la leyenda muisca, la chicha fue un
descubrimiento de una mujer indigena que, desespe-
rada por el castigo que recibié al serle infiel a su
marido, huyé a la laguna Guatavita teniendo como
unico consuelo el fermento del maiz que encontré en
las laderas del estanque. Esta herencia que viene de
los dioses se convirtié en un elixir para escapar de la
rutina. Su dulce sabor a maiz y su fuerte fermenta-
cién eran algunas de las caracteristicas que atraian
a los indigenas que la consumian. (Daniella Herndn-
dez Abello. 2019).

La chicha se preparaba en casi todas las
casas, en las festividades de diciembre no
podia faltar esta bebida que se fermentaba
desde noviembre, tambien era indispensable
el molino, o la piedra de moler, estas herra-
mientas permitian triturar el maiz para hacer
todo tipo de preparaciones tradicionales en el
municipio.

Con la llegada del fendomeno de la cerveza la
tradicion chichera empezaria a desaparecer,
a principios de 1900 surgio una ley que prohi-
bia la preparacion, distribucion y consumo de
la chicha, por temas de salud era mejor
quitarla del mercado, se encargaron de
hacerle creer al pueblo gue la chicha era una
bebida que hacia dafo y que embrutecia, por
lo cual prohibieron su preparacion, esto
permitio gue la cerveza se posesionara como

la bebida del pueblo; aunque en secreto y de
manera clandestina la tradicion de la chicha
seguia viva, ya no en las tiendas abiertas al
publico, pero si en las familias, la gente
preparaba sus bebidas y las mantenian en
casa.

“El pueblo estd acostumbrado a tomar chicha, y
siempre la han tomado porque es una tradicién”. Don
Juan Naranjo.

Todas las tiendas empezaron a vender vy
comerciar estos productos, las personas del
municipio debido a sus largas jornadas vy los
trabajos tan desgastantes que realizaban en
el campo salian con mucha sedy al no poder
beber chicha o guarapo tomaban cerveza, es
asi como esta actividad fue creciendo vy
extendiéndose por todo el territorio. Sobre
los arios 90 se bebia tanta cerveza en el mu-
nicipio gue erroneamente nuestro seudoni-
Mo se empezo a malinterpretar, diciendonos
‘Guapucheros” por la cantidad de cerveza
que bebian, "Jartan como guapuchas” le
escuche decir alguna vez a mi abuela, esta
era una de las frases que se podian escuchar
con frecuencia en el pueblo.

Afortunadamente, muchas personas preo-
cupadas por el tema cultural, patrimonial e
historico lograron mas o menos a finales de
la primera década del dos mil rescatar este
sobrenombre basado en las verdaderas
raices muiscas que lo originaron en nuestros
antepasados, y hoy podemos decir tranqui-
lamente gue somos Guapucheros, ya que
descendemos de los pescadores del Funza,
los pescadores de la guapucha.
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MAIZ TOSTADO

El maiz tostado era el alimento que llevaban
los jornaleros y agricultores a los campos
para que les diera energia entre comidas,
este alimento proviene de los indigenas vy
serfan los campesinos quienes 1o populariza-
ran mientras lo comian en las jornadas labo-
rales.

El maiz tostado tiene un proceso corto vy
rapido de preparacion, Jazmin Guio, mas
conocida en el municipio como "Jaz" fue
quien nos permitio ver la preparacion y nos
habld de este delicioso producto, la prepara-
cion dura mas 0 menos cuarenta minutos.

‘Este alimento nos ayuda a llevar esa memo-
ria que esta desapareciendo, volverla a traer a
nuestro pueblito. Me siento muy honrada de
tener la sabiduria de nuestras ancestras, de
nuestras madres, que fueron gquienes nos
ensefiaron este proceso tan bonito. Jazmin
Guio — Jaz’

Nuestro maiz tostado era preparado con la
guapucha, se tostaban y se mezclaban, se
les agregaba sal y quedaba listo el piquete,
como decia mi abuelo; pero lastimosamente
la desaparicion de este pez se llevo consigo
algo de la tradicion del maiz tostado.

La preparacion inicia se realiza con maiz
pOrva, este maiz se lleva a un proceso que se
llama tamizar, en este proceso se le guita
todos los excesos o particulas que tenga el
grano, luego viene el proceso de cocimiento,
el maiz se debe iIr revolviendo hasta que se
empiece a ver como los tonos de color em-
piezan a transformarse de amarillo y blanco a
una amplia paleta de dorados, cafés y negros,;
se debe cocinar bien para que no quede
crudo por dentro. Al final se obtiene un maiz
tostado, delicioso y brillante que al ser mas-
cado nos transporta a las memorias de nues-
tras raices, nuestros abuelos y de nuestra
infancia.

ENVUELTOS DE
MAIZ

Los envueltos de maiz son uno de los alimen-
tos mas cotidianos y comunes en la sabana,
en Funza se empleaban para varias activida-
des, eran consumidos por la comunidad a la
hora del desayuno con tinto, agua de panela
O cafe. Estos envueltos se preparaban de
dulce y de sal, mi mamita Inés realizaba las
dos preparaciones, unas para el desayuno vy
otras para las onces, los salados a veces se
consumian en el desayuno con changua, a
esta preparacion le llamaban changua caba-
llona, y en las horas de la tarde se comian los
de dulce con chocolate o chucula que tam-
bién era una preparacion tradicional. La
senora Maria Angelica Naranjo Rodriguez me
enseno el paso a paso para la preparacion de
los envueltos y como este producto era uno
de los mas populares en su familia y cocina-
do especialmente por su madre.

La preparacion de los envueltos requiere de
varias actividades para lograrlo, se debe con-
sequir maiz tierno, las mazorcas deben estar
en perfectas condiciones al igual que los
ameros, se deben tomar las mazorcas vy
cuidadosamente se le quita en circulos la
parte de abajo que sale de la cana vy los peli-
tos que salen de la parte superior de la ma-
zorca, esto permitira que podamos sacar 10
ameros completos, los ameros son las hojas
que cubren la mazorca y los cuales utilizare-
MOS para envolver los envueltos, después de
tener los ameros listos procedemos a des-
granar la mazorca, recordemos que al ser
una mazorca tierna debemos desgranar con
cuidado para no explotar los granos, las
tusas que nos quedan debemos guardarlas
para hacer la cama en la olla mas adelante.



A continuacion, debemos iniciar el proceso
de molido, todos los granados debemos
ponerlos en la tolva del molino y al dar mani-
vela se empieza a triturar el maiz, debe
quedar una masa compacta, esta masa la
revolveremos con azucar y mantequilla
derretida hasta obtener el punto perfecto de
sabor; luego se moldea el envuelto, 1o pone-
mos entre €l amero, le adicionamos un corte
de queso y uno de bocadillo, envolvemos y
dejamos listo para cocinar.

Ponemos los envueltos en la olla que habia-
mos puesto previamente con la cama de
tusas, cuando ya estén los envueltos en la
olla agregamos agua sin superar el nivel de la
cama de tusas y esperamaos a que se cocinen
totalmente, debemos estar revisando vy agre-
gando mas agua caliente a la olla para que no
se baje el nivel, ya que la coccion de los
envueltos se realiza al vapor. Al pasar mas o
menos ocho horas de coccion se debe sacar
un envuelto y verificar que no quede Mmasa
pegada en él amero, este sera el punto
perfecto en el cual la preparacion ya esta
completa y se puede consumir con un rico
chocolate.

MANTECADA DE
MAIZ

La mantecada de maiz es uno de los produc-
tos mas importantes y tradicionales de nues-
tro municipio, desde que se inicio la tradicion
de las Melo hace mas de 100 afios, la mante-
cada se posiciono en el producto numero
uno de los Guapucheros vy llego a ser el
alimento mas popular de propis vy visitantes
logrando que las personas de municipios
aledanos e incluso de la capital vivieran a este
pequefnio y humilde municipio a probar una
de las grandes preparaciones de nuestra

cultura, la famosa v tradicional mantecada
de maiz de las Melo. Esta tradicion y esta
receta se fueron perdiendo con el paso de
los afios y cuentan que desde que las Melo
Cerro sus puertas en Funza nadie ha logrado
igualar su receta, ni siquiera los que trabaja-
ron con ellos en la época.

Don Orlando Camelo de "‘Camelos — Panes
ancestrales’ me ensefio como es el proceso
artesanal de la preparacion de la mantecada,
el proceso que practicaba su madre vy su
abuela antes de que llegara la industria, en
este proceso se usaban las manos, vy la
fuerza era fundamental para lograr una
preparacion de calidad.

La preparacion de la mantecada inicia con la
mezcla de harina de maiz de la sabana con
harina de trigo que trajeron los espafnoles,
esta harina se airea 0 tamiza, se le agrega
mantequilla de vaca a temperatura ambien-
te con azdcary una pizca de sal; esta mezcla
se debe batir hasta que se obtiene una
crema suave a la cual se le agrega leche
entera y yemas de huevo, las claras se han
batido previamente con esencia de vainilla y
luego se le agregan a la masa. Todo se
mezcla, se le agrega un poco de aguardiente
anisado hasta que la mezcla se encuentra
compacta y los sabores se han incorporado;
cuando la masa empieza a escurrir de la
mano y emane un olor particular, es el punto
preciso para iniciar la coccion.

Después de tener la mezcla lista se procede
a incorporarla en los moldes que actualmen-
te son metalicos o desechables, estos
moldes se engrasan y se envian al horno que
ya debe estar precalentado mas o menos
por 10 minutos, los moldes se dejan a baja
temperatura para que se empiecen a cocinar
de adentro hacia afuera y luego de 45 minu-
tos aproximadamente ya quedan listas las
mantecadas gue tradicionalmente se consu-
mian con masato de arroz.






GUARAPO

El guarapo es una de las preparaciones
ancestrales mas populares no solo del cam-
pesinado, sino de la comunidad en general
desde nuestros antepasados, el guarapo se
prepara de panela o de cafna, es importante
que para la preparacion de esta bebida que
acompanaba los largos jornales del campo
se tuviera ‘cunchos’ guardados, se les
conoce a los cunchos como los residuos ©
sentamientos que quedan en el fondo del
recipiente donde se prepar6 el guarapo ante-
rior, la Sefiora Marla Inés Sanchez de la
vereda el Papayo me ensefno como se prepa-
ra esta bebida de manera facil y rapida.

Se inicia agregando los cunchos de guarapo
en un recipiente, © un Moyo si se va a hacer
de manera tradicional, después se le debe
agregar agua que haya sido previamente
hervida, y se le agrega la panela y todo esto
se revuelve; esta preparacion se debe dejar
fermentando entre tres y cuatro dias, des-
pués de este tiempo ya queda listo para
servirse, se cuela para volver a sacar cun-
chos y asf queda listo, si queda muy fuerte se
le agrega panela dependiendo el gusto, esta
preparacion es bastante sencilla y permitia
tener grandes cantidades de guarapo gue
servia para la hidratacion de los labriegos en
las fincas y cultivos.

CHICHA

La chicha es talvez la bebida mas importante
de nuestro territorio y de nuestra cultura
precolombina en general, esta bebida hecha
pOr nuestros ancestros mediante la tritura-
cion y fermentacion del maiz permitio que se
generara un producto tradicional y autoctono
de nuestros antepasados, la chicha logro
posicionarse como la bebida mas importante
de la época indigena conocida como la
bebida de los dioses, la chicha trascendid en

el tiempo hasta la actualidad, seria hasta
principios del siglo XX que vendria a sufrir
una perdida leve en nuestra sociedad, debido
a las prohibiciones; sin embargo, su impor-
tante tradicion no ha desaparecido y en
muchos hogares aun la conservan, la sefiora
Maria Angélica Naranjo Rodriguez me cuenta
como aprendio la preparacion de la chicha de
su madre, y ella a su vez de su abuela; esta
noS permite ver que es una tradicion oral que
se pasa de generacion en generacion.

La preparacion de la chicha inicia con maiz
desgranado, este maiz se parte en el molino,
al ser un maiz un poco mas duro que el de los
envueltos queda un poco Mas grueso, esta
trituracion se deja en un recipiente o un Moyo
con agua hervida durante ocho dias mas o
menos, al pasar los dias podemos ver como
el agua empieza a verse burbujeante, lo que
indica que ya ha fermentado, después se
cuela la masay se envuelve en hojas de chis-
gua, se amarra con un ripio, el ripio es una
hebra de la cabuya y se pone a cocinar.

Después de cocinada la masa en las hojas de
chisgua se saca, se deja enfriar y se vuelve a
moler, después de molido se remoja vy se
cuela para sacarle el afrecho que sale del
maiz, en una olla debemos tener agua
hirviendo con panela, ahi agregamos la masa
previamente colada, de esta coccion sale
una especie de mazamorra espesa, despues
de que se enfria la dejamos en el moyo vy se
deja ocho dias mas para que se siga enfuer-
tando, en el transcurso de esos dias se le
agrega panela segun el nivel de dulce que la
quiera.

“La chicha también se usaba para las fiestas de
diciembre y para la sobremesa de los almuerzos en la
siembra junto con el maiz tostado. Maria Angélica
Naranjo”.






MASATO

Para la preparacion del masato utilizamos
arroz de sopa, este arroz debemos cocinarlo
con clavos y canela, se cocina hasta que
quede una masa blanda, lo dejamos enfriar y
procedemos a licuarlo; ponemos el arroz en
la licuadora con agua hervida y al finalizar
queda listo nuestro masato, se le agrega
azucary se deja enfuertar mas o menos tres
O cuatro dias dependiendo del sabor que o
quieran.

Esta es una de las bebidas mas tradicionales
del municipio, ya que era la menos fuerte y la
que acompanaba la mantecada de maiz, en
la actualidad el masato se sirve polvoreado
con un poco de canela y se sigue vendiendo
con normalidad en las panaderias tradiciona-
les del parque de Funza como las margaritas
y las Caceres, entre otras.







Desde hace mas de 20 anos, en la época de
la Asamblea Nacional Constituyente vy la
denominada apertura economica desarrolla-
da en el mandato del presidente César Gavi-
ria, algunos municipios de Colombia comen-
zaron a declararse como ‘municipios indus-
triales’, las industrias de las grandes ciuda-
des gue no cumplian con las normas am-
bientales empezaron a ser trasladadas a los
municipios aledanos debido a las falencias
que se tenian en temas de ordenamiento
territorial. Fue asi como los municipios abrie-
ron la puerta a estas industrias con la prome-
sa de impulsar el desarrollo social y econdmi-
Co. Este es el caso de municipios representa-
tivos como Chia, Cajica, Tocancipg, Sopo,
Zipaquira, Mosquera y Funza, donde indus-
trias nacionales y multinacionales en anos
recientes han acelerado la instalacion de sus
complejos industriales en dichos municipios.

Bogota tiene una fuerte relacion socioecono-
mica con los municipios aledarios de Cundi-
namarca, que van mas alla de un limite politi-
co administrativo. Resulta de vital importan-
Cla conocer el comportamiento econémico y
de poblacion de Bogota y sus municipios
cercanos. De acuerdo con la clasificacion de
Planeacion Nacional los municipios aledarios
que se conectan con la economia bogotana
son (22): Soacha, Funza, Mosqguera, Madrid,
Bojaca, Facatativa, Cota, Chia, La Calera,
Sopo, Tocancipa, Guatavita, Sesquilé, Tabio,
Cajica, Zipaquira, Nemocon, Cogua, Tausa,
Susatausa, Sibate y Gachancipa. (Tomado
del observatorio de desarrollo economico).

El siglo XX traerfa consigo un periodo de
crecimiento y transformacion al interior del
municipio, el crecimiento del municipio no
solo se reflejaba en avances sociales para la
epoca como la red electrica o alcantarillado,
tambien se vela reflejado en el incremento
poblacional, al ser un municipio aledano a la
capital se empezo a transformar en un muni-
cipio dormitorio, es decir, aqui empezarian a
vivir familias de otros lugares del departa

mentoy a trabajar en Bogota, o empezarian a
venir de Bogota por la tranquilidad del munici-
pio. Es asi como en la década de los afos
cincuenta empezaria a tomar fuerza la activi-
dad urbanistica, se tiene conocimiento de
5.000 habitantes en la década del cincuenta
que fueron duplicados a mas de 10.000 habi-
tantes en la década del sesenta.

En la primera mitad del siglo XX la principal
actividad economica del municipio de Funza
radicaba en la agricultura vy la ganaderia, la
labor del campo era la mas popular del muni-
cipio, existia gran cantidad de labriegos en
cada uno de los cultivos y haciendas del mu-
nicipio, su labor era de vital importancia para
el equilibrio economico y la demanda produc-
tiva de la tierra.

“Eramos campesinos, y nos llegé la industria de un
momento a otro y quedamos perdidos”. Henry Canro
Macias.

Con los avances industriales del siglo XX los
MUuNICIpios cercanos a la ciudad de Bogota
empezarian a ser utilizados por las industrias
como centros de produccion, es el caso de |a
floricultura, esta actividad econdmica llego al
municipio hace mas o menos 50 afos. Flora-
merica llegd a Funza, era considerada una de
las empresas mas grandes de flores de
Colombia, esta industria empezaria a darle
un cambio paulatino a la forma de vida del
MunNIcipio y empezaria a emplear a personas
que solian trabajar en el campo.

La floricultura contribuyo a la liberacion de la
mujer en el municipio, anteriormente la labor
de la mujer era estar en la casa cocinando,
cuidando a los hijos y cumpliendo con los
oficios del hogar; algunas mujeres que traba-
jaban lo hacian en la agroindustria de la leche
y como domeésticas o mal llamadas sirvien-
tas en las casas de los mas adinerados; esta
industria contribuiria de manera positiva a la
independencia laboral y econdmica de las
mujeres 10 que fue realmente positivo por
parte de este sector economico.



Después de la década del setenta muchos de
los campos dedicados a la agricultura fueron
adquiridos por empresarios del sector flori-
cultor, Funza es un territorio estratégicamen-
te rentable para esta industria ya que posee
muchos terrenos amplios, tierras fertiles y
sobre todo gran abundancia de agua. Es asi
como desde la década del setenta la gran
mayoria de los campos dedicados a la agri-
cultura y la ganaderia fueron utilizados para
la produccion comercial de flores. Este
primer proceso de industrializacion y desa-
rrollo en el municipio contribuyo al crecimien-
to economico de Funza, permitio el trabajo de
muchas mujeres y madres cabezas de hogar,
pero al mismo tiempo dio el primer golpe a
nuestra herencia y a nuestra historia ya que
empezo a desplazar la agricultura y la leche-
ria, asi mismo empezaria a disminuir la labor
del campo vy sus labriegos.

Este impulso industrial trajo también consigo
una problematica gue en el momento era
minima, las industrias empezaron a traer,
personas de Bogota o municipios aledanios a
trabajar en las floras, esto generaria que en
las grandes casas se empezaran a arredrar
cuartos y Funza se empezaria a convertir en
un municipio dormitorio. Este fendmeno
empezo a impulsar el sector urbanistico y es
asl como se empezarian a construir los
primeros conjuntos o viviendas de interés
social.

Paulatinamente, empezarian a llegar mas
sectores industriales al municipio, uno muy
importante y de gran impacto fue la pista del
aeropuerto el dorado de Bogota, gue colinda
con Funza por la vereda la Florida, este feno-
meno tambien tuvo un impacto muy fuerte y
en sumomento nada positivo para el munici-
pio, ya que para realizar la ampliacion de la
pista, segun nos Comenta don Henry Canro,
se realizo una obra de ingenieria mediante Ia
cual corrieron él cauce del rio Bogota un Kilo-
metro mas o menos y al hacer esto tuvieron
que conectar el rio con el humedal Gualf o

que causo un dafo ambiental, para esa
época el rio ya venia contaminado y termino
por ocasionar un gran dafo a nuestro hume-
dal.

Con el plan de ordenamiento territorial vy Ia
necesidad de enviar las industrias a las regio-
nes cercanas a la capital, se termind por
aceptar una zona industrial por el corredor
que conduce a Funza con Cota y Bogota por
la calle ochenta, este complejo industrial
colindo contra el humedal, pero al momento
de su construccion no le autorizaron ni acue-
ducto, ni alcantarillado por lo cual estas em-
presas terminaron por descargar sus dese-
chos en el humedal y empezé un gran dano a
nuestro ecosistema.

Las areas de actividad definidas en el Plan
Basico de Ordenamiento Territorial PBOT del
municipio de Funza. Segun el Decreto 140 de
2000, en su articulo 70, define las areas de
actividad como a una zonificacion al interior
de las areas morfologicas homogeneas, que
determinan la vocacion funcional de zonas y
subzonas al interior de ellas. De acuerdo con
la modificacion excepcional del PBOT, acuer-
do 013 de 2013 las areas de actividad son,
aeroportuaria, civico y cultural, comercial,
industrial, institucional y equipamientos,
parque municipal y residencial, las cuales se
encuentran en la cartografia oficial del PBOT.
(Tomado de la pagina de la gobernacion de
Cundinamarca).






La industrializacion también llego al sector
lechero, las haciendas productoras que ya
habian ido disminuyendo con los afios vy las
que quedaban empezaron a ser cubiertas por
las industrias, las pasteurizadoras empeza-
ron a comprar las producciones de las gran-
des haciendas, esto permitio que el negocio
se industrializara y se dejara de consumir la
leche de cantina que se vendia por los barrios
y se empezaran a comprar las bolsas de
leche de las tiendas. Llego Pepe Sierra, Shan-
grila, Alpina y Colanta, esta Ultima es tal vez Ia
empresa mas grande de produccion de
lacteos que llego a Funza, llego proveniente
de Medellin en la primera década del dos mil
y acaparo tal vez la gran mayoria de las pro-
ducciones lecheras no solo de Funza sino de
la sabana en general. Del mismo modo,
generd también una gran cantidad de empleo
para la comunidad, lo cual fue muy positivo
para la economia de las familias.

A pesar del gran impacto gque la industria
lechera a tenido en el municipio de Funza aun
hay vestigios de campesinos que conservan
la tradicion lechera tradicional; este es el caso
de dos hermanos que viven en la vereda
Tienda Nueva en la via a la Punta. Don José
Gonzalo Torres Mendoza de 78 anos y don
Raul torres Mendoza de /5 afios son dos
hermanos que aun conservan esta hermosa
tradicion, ellos viven en una humilde casa en
medio del campo, alli tienen un pequeno hato
CON Mas 0 MeNos CiNco vacas que les dan el
sustento para su diario vivir.

Tuve la oportunidad de hablar con ellos, son
sernores amables, nobles, trabajadores y timi-
dos, aungue en medio de su timidez tienen
un gran sentido del humor, me comentaron
que diario logran recoger mas 0 menos
veinte o veinticinco litros de leche, en las ma-
fanasy en la tarde viene un peguerno camion
y recoge la cantina de leche con el orderio de
cada jornada, esa venta les permite tener un
INgreso econdMICo aungue sus vecinos tam-
bién pasan por su casa a comprar por litros
en ollas o cantinas peqguenas.

Fue muy agradable para mi ver como ellos
conservan esta actividad economica, viven
bastante alejados del centro del municipio y
Creo que esa es la razon por la cual estan un
poco alejados de la industria y mantienen su
esencia campesina intacta. Cuando fui a
visitarlos para tomarles las fotografias les
llevé una mantecada de maiz y cuando me
despedia para tomar mi camino me dieron
un litro de leche en una botella como obse-
quio, esto es algo verdaderamente admirable
de las personas del campo, esa capacidad
de dar de lo que tienen sin esperar nada a
cambio.

Conocer g estos dos sefiores de gran edad y
con un gran don de gente fue algo muy grati-
ficante para mi'y para mi investigacion, esto
me permitid sentir mucho mas la necesidad
de rescatar nuestra esencia, nuestra heren-
Cla y nuestra tradicion campesina.

“La industrializacién es buena, la modernizacién es
buena, pero, si se sabe equilibrar la modernizacién y
los cambios con el trabajo de mantener la tradicion,
pueden combinarse, no puede una estar sobre la
otra.” Fernando Caho.

La agricultura también se ha visto afectada
por el desarrollo, los grandes supermercados
e intermediarios, les compran los productos
a los agricultores, pero tristemente no le dan
el valor a todo el trabajo, tiempo, esfuerzo,
sudor vy lagrimas gue hay detras de cada
cultivo, los campesinos pueden durar meses
en sacar una cosecha para la venta, pero los
intermediarios pagan precios muy bajos y en
ocasiones la ganancia de los agricultores es
minima, mientras que ellos venden a los
supermercados a un precio bastante alto.






Don Benjamin cuenta gue en una ocasion
sembrd cinco hectareas de mazorca, este
producto tarda seis meses en estar listo,
cuando ya estaba para recoger vino un sefior
de la plaza de abastos de Bogota vy le ofrecio
cinco millones de pesos por todo el corte de
mazorca, un precio bastante bajo para lo que
costo la produccion del cultivo, ya gue ni
siquiera la semilla costaba eso, el sefor se
fue molesto por no poder cerrar el negocio.
Don Benjamin prefirio regalar una gran parte
a los vecinos, con la unica condicion que
recogieran en orden, y €l empezd con su
familia y obreros a recoger por el otro lado; al
terminar, vendio la parte de o que recogio y
en total gand veinticuatro millones de pesos,
regalando casi la mitad del cultivo a los veci-
nos.

Entonces, si el intermediario le estaba ofre-
ciendo cinco millones por todo el corte,
ccuanto dinero se habria ganado con el
tiempo, el trabajo vy el esfuerzo de don Benja-
min? £so ha hecho que las personas no se
quieran dedicar al agro, los jovenes ya no
quieren trabagjar en el campo porgue hay
mucha injusticia en las ventas y los interme-
diarios, por tal razon prefieren ir a estudiar y
asi mismo se va quedando el campo en el
olvido. El desarrollo y el crecimiento acelera-
do de la industria en el municipio permitio
que las urbanizaciones, las bodegas, las em-
presas, las floras y las bombas de combusti-
ble desplazaron el terreno productivo y donde
habla grandes fincas y hectareas de cultivos
fueron reemplazadas por grandes estructu-
ras de concreto.

La industrializacion y el progreso son facto-
res de vital importancia en una sociedad,
NOSOtros como seres humanos buscamos
siempre crecer y avanzar, s por esto que el
sector industrial ha tomado tanta fuerza en
los municipios con el paso de los afnos, no
podemos negar que las industrias han apor-
tado al crecimiento econdmico y social de los
pueblos, las familias han podido gozar de

mejor estabilidad econdmica debido a los
empleos que estos sectores generan; pero el
verdadero problema no radica en la industria,
el verdadero problema esta en la desigualdad
de desarrollo.

El desarrollo y el crecimiento econdmico no
se puede establecer solo a las industrias vy
sectores econdmicos de mayor poder, el
desarrollo debe ser paulatino vy equilibrado,
debemos tener un desarrollo industrial, eco-
nomico, social, educativo, agricola y cultural.
Todo debe crecer gradualmente y de manera
equilibrada. No estoy diciendo que la indus-
trializacion del municipio de Funza sea mala,
|0 que digo es que no se planted correcta-
mente, el sector industrial de la via Siberia no
fue ordenado, crearon bodegas aqui y alla,
establecieron industrias por un lado y por
otro, esto permitio que las familias campesi-
nas se fueran perdiendo, que las peguenas
funcas lecheras quedaran en medio de bode-
gas, gue los humedales se hubieran visto
afectados y que los campos de cultivos se
hubieran destinado para edificar.

Si el desarrollo no va de la mano con el creci-
miento social, agricola y cultural no va a ser
positivo para toda la comunidad sino para
UNoS pocaos, si crece la industria, pero dismi-
nuye la agricultura es por que algo no esta-
mMOos haciendo bien y este es un tema que se
debe controlar. El campo vy la agricultura son
la base de nuestra sociedad, sin comida no
somos nada y sin tierra no hay cultivos, sin
cultivos no hay campesinos y sin campesi-
nos no hay comida. Debemos como socie-
dad valorar el campo, valorar a los campesi-
nos, su trabajo y su tradicion; el campesino
es un sujeto de vital importancia en nuestra
estructura social y no se le da el valor que
merece. Esta es la verdadera problematica y
debemos disminuirla.

“Si esto sigue asi, nos va a tocar desayunar con
ladrillos, almorzar con cemento y comer con tejas,
todo estd cultivado en apartamentos de vivienda de
interés social”. Teéfilo Melo Veldsquez.



La industrializacion y el desarrollo son
buenos, pero no pueden estar por encima de
las necesidades basicas que tenemos como
seres vivos. Debemos dar importancia a o
importante, debemos volver la mirada al
campo, ver como el agro es o unico gue
tenemos, ver como la tierra es nuestro sus-
tento, debemos valorar a las personas gue
dedican su vida a la tierra, personas que
buscan su sustento diario mientras producen
comida para toda una sociedad, debemos
valorar sus costumbres y sus tradiciones.
Debemos tener un norte claro, debemos
saber que queremos, pero sin olvidad de
donde venimos, nuestras raices, nuestra
cultura y nuestra tradicion.

“Los muchachos que hoy en dia estdn apenas empe-
zando la vida, por favor aprecien lo nuestro, que vean
nuestras raices, que piensen muy bien el futuro, lo
que hay hoy no llego de la casualidad, aqui tuvimos
que luchar mucho y trabajar mucho, incluso se derra-
mo sangre para que las cosas estén como estdn. Mi
llamado a las nuevas generaciones es que amen lo
nuestro, para que se esfuercen por aprender lo nues-
tro, para que no se pierdan estas raices, cuando ya
nosotros no estemos, ustedes van a seguir teniendo la
necesidad de alimentarse y de tener una economia
fuerte en la regiéon. Aqui donde estamos parados, en
el suelo funzano, estd el futuro de los funzanos, amé-
moslo, cuidémoslo, apreciémoslo y no nos olvidemos
de Dios”. Don Benjamin Hastamorir.

v

Nuestro futuro esta en nuestras manaos,
debemos como comunidad trabajar por
fortalecer el campo, por visibilizarlo ante los
0jos de la sociedad en general, debemos
rescatar nuestra esencia, nuestras raices Y
nuestras costumbres buscando generar un
equilibrio entre la cultura, la agricultura, el
campo y el desarrollo.
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LUIS BENITO RAMOS

El principal referente tanto artistico como
tedrico es Luis Benito Ramos, quien logro
establecer la fotografia en Colombia como
una herramienta para mostrar la realidad de
las personas campesinas de la region Cundi-
boyacense. En los afos 30 del siglo XX, surgio
en Colombia un movimiento artistico llamado
Bachué, el cual buscaba mostrar un estilo
propio de nuestro pais partiendo de las raices
ancestrales indigenas y campesinas, alejan-
dose de los canones y estilos artisticos
iImpuestos por Europa.
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Battista Lépéz (De la
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Este movimiento permitio que se diera otra
mirada a las diversas poblaciones de nuestro
territorio y Luis Benito Ramos logro encami-
nar su trabajo fotografico basado en este
movimiento artistico y de ese modo estable-
cer una identidad a la vida campesina. Las
fotografias de Luis Benito Ramos captaron
los rostros, la esencia, el trabgjo y las practi-
cas del campesinado de la region andina y la
evidencia grafica de nuestras raices.




LEO MATIZ

Leo Matiz es otro referente relacionado con
mi proyecto investigativo por la importancia
que tuvo en la parte artistica y social de
Colombia en el siglo XX, matiz fue reconocido
como uno de los fotografos o reporteros gra-
ficos mas grandes del pais, incluso de Améri-
ca Latina, su trabgjo se extendid por el
mundo llegando a establecer enlaces con
artistas de la talla de Frida Kahlo y Diego
Rivera.

El trabajo de Matiz es de vital importancia
por su faceta como reportero grafico y su
técnica artistica. Su obra fotografica se
centra en el trabajo que realizd Matiz en
Colombia, donde logro retratar el mundo
rural, la vida del campesinado, las diferentes
clases trabajadoras y la comunidad afrodes-
cendiente. En esta trayectoria logro retratar
aspectos muy intimos de la cotidianidad
colombiana, la cultura, la tradicion, el folclore
y las diversas representaciones del gentilicio
colombiano popular.

Fin de la tarde
Leo Matiz

o 3 1964
Tomada W de la Repiiblica .



JOSE MAURICIO RODRIGUEZ

En mi trabajo actual he tenido la oportunidad
de compartir con una persona que se ha con-
vertido en uno de los principales referentes
para el desarrollo de mi proyecto investigati-
VO, el sefor José Mauricio Rodriguez es un
reportero grafico, hijo del reconocido fotogra-
fo Manuel H quien es uno de los pioneros de
la fotografia y tal vez uno de los fotografos
mas importantes de la historia de Colombia.

José Mauricio ha dedicado su vida a la foto-
grafia por herencia y por vocacion, pero su
trabajo se hace visible ante mis 0jos para la
elaboracion de esta investigacion, ya que
pude presenciar una exposicion fotografica
que realizo la gobernacion de Cundinamarca
en la que se expusieron una serie de fotogra-
flas de su trayectoria.
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La exposicion llevaba como titulo "Miradas” y
fue una compilacion del trabajo de 40 anos
de José Mauricio, en estas décadas se
dedico a recorrer el departamento con la
gobernacion y logro retratar la esencia de los
campesinos Cundinamargueses, es  un
trabajo muy agradable, ya que transmite la
esencia de los campesinos en constante
interaccion con su entorno. Esta serie de
fotografias me llamaron mucho la atenciony
fortalecieron miinteres por el campesinado a
través de la fotografia, siento la necesidad de
resaltar la importancia del campesinado en
el municipio de Funza, buscando transmitir a
las nuevas generaciones el gran valor que ha
tenido para nuestra historia y para la actuali-
dad la presencia de los campesinos, agricul-
tores y ganaderos en el municipio de Funza.
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_ M producto, mi tranquilidad

José Mauri€io Rodriguez
— Ubaque 1980
otografia tomada del archivo pérsonal de
José Mauricio Rodriguez




JAVIER VARGAS DUSSAN

En mi trabajo he tenido la oportunidad tam-
bién de compartir con este gran fotografo, un
personaje que encuentra en el arte y la foto-
grafia la manera mas sencilla de conectar con
las personas, este artista mediante su lente
logra captar los aspectos mas intimos y esen-
Clales de cada persona gue posa para Su
lente, ve mas alla de la imagen y llega mas alla
de la fotografia, logra establecer un vinculo
entre ély su horizonte capturando imagenes y
retratos que parece que tomaran vida. Javier
me ha permitido aprender de su labor, ha
compartido sus conocimientos conmigo y
me ha permitido abrir el panorama de lIa
imagen vy la fotografia llevando a buscar siem-
pre conectar con las personas, escucharlos,
comprenderlo y encontrar en ellos la esencia

de la belleza y la armonia mediante la imagen.

Entretejiendo suefios -

Javier Vargas Dussan

Sutatausa 2023 2

Fotografla tomada del qrchwo de
' ]awer Vargas Dussan .

El proyecto entretejiendo suenos realizado
por Javier en el municipio de Sutatausa en el
ano 2022 logra establecer el arte de tejer
como una actividad cultural heredada de
padres a hijos que mas alla de ser una labor
es un tejido de la historia del municipio desde
su gente vy las familias que confirman este
hermoso territorio; desde la fotografia Javier
logra plasmar la esencia de las mujeres que
practican esta labor por herencia, por amor vy
por devocion, estas fotografias logran entrela-
zar al protagonista con su labor y su entorno
con colores vivos y una imagen fuerte vy
impia.




MILKO DELGADO

El artista panamefo Milko Delgado reflexiona
sobre el trauma del pasado bananero de su
pals en la obra Apuntes conceptuales sobre el
extractivismo bananero en Bard, del ario
2021, esta obra de instalacion y video perfor-
mance La instalacion que acompafa esta
obra consiste en una pila de bananos, cada
uno con un adhesivo similar a las etiquetas de
las grandes empresas bananeras. Algunos
adhesivos son retratos de las quince perso-
nas (entre ellas algunos familiares del artista)
que Delgado entrevistd en Baru durante el
proceso de investigacion para esta obra,
incluyendo antiguos trabajadores de las plan-
taciones, activistas y lideres comunitarios,
agricultores independientes y personas con
afectaciones a la salud producto de la fumiga-
cion con agroguimicos.

Apuntes conceptuales sobre el
extractivismo bananero en Bari
Milko Delgado
2021
videoinstalacién

Otros bananos llevan un adhesivo negro
como simbolo de luto por los fallecidos a
causa de los pesticidas. Esta obra es una
representacion de todo aquello el dolor vy el
sufrimiento los compatriotas del artista en
constante conexion con su entorno y con la
agricultura y la industria bananera. El trabajo
del artista Delgado, centrado en la industria
bananera y su impacto en Panama, ofrece
una rica fuente de material para el analisis
desde multiples perspectivas, incluyendo
aspectos culturales, historicos y sociales.




HECTOR ZAMORA

Héctor Zamora realiza esta obra de arte en
dos edificios del centro de Bogota cerca de la
Plaza Comercial San Victorino y el Edificio
Monserrate, ambos ubicados en la Avenida
Jimeénez en el centro histoérico de Bogota. El
artista buscaba generar un impacto visual al
llenar dos edificios con racimos de bananos
verdes, el transporte de los mismo desde los
camiones hasta los edificios genera intriga en
los transeuntes.

. Mediante esta obra el artista mostraba
como la historia de un paisa bananero se
resistia a morir pero que como todo en la vida
tiende a desaparecer; con el paso de 20 dias
los bananos se irflan  descomponiendo
pasando desde color verde hasta amarillo y
negro llegando a su descomposicion total,
este resultado logro generar alin mas intriga
en las personas que miraban a los edificios.
Esta intervencion en el centro de la ciudad
provocO resonancias politicas, sociales 'y
culturales entre los lugarerios que presencia-
ron la pieza.

Delirio atépico
Héctor Zamora
2009
Instalacién
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Entre cultivos, leche

y amasijos

Cuando pienso en memorias se vienen a m
mente recuerdos de la agricultura, la ganade-
ria y las tradiciones culturales de mi familia.
Tuve la fortuna de crecer con mis abuelos ma-
ternos, naciy creci en su casa, rodeado de sus
costumbres, al recordarlos a ellos evoco mo-
mentos de mi infancia que ahora en mi edad
adulta son recuerdos invaluables, al pensar en
estos momentos siento olores, sabores y sen-
saciones que traspasan las barreras del
tiempo.

Mi abuela, conocida en nuestro barrio como
‘Mamita Ines” era una sefiora de raices cam-
pesinas, su familia habia trabajado en el
campo v ella conservaba estas tradiciones;
era una mujer fuerte, amable, noble, servicial y
CON una gran sazon, mamita preparaba
envueltos, arepas, mazamorra, masato,
chicha, guarapo, maiz tostado, queso y cuaja-
da, entre otros. Mi abuelo, también conocido
en el barrio como "El Papi Liborio” era un sefor
muy carismatico, amable, respetuoso, fuerte,
trabajador y un poco sofiador; él llegd a Funza
con mi bisabuela Elvira siendo un nifio, ella
criaba ovejas, las esquilaba y vendia la lana en
el mercado, mi papi crecio trabajando en los
cultivos, cuando se casd con mi mami
empezoO a trabajar en la hacienda lechera del
cacique y Furatena, en un dia de trabajo sufrio
un accidente en su bicicleta al salir de la
hacienda y por esta razon quedo pensionado
siendo joven.

Al salir de la labor de la hacienda lechera
dedico su vida a la agricultura, tenia varios
lotes en arriendo vy alli cultivaba toda clase de
productos, €l llamaba a estos espacios las
huertas y de alll sacaba productos para el con-
sumo de la casa.

Fue una vida muy bonita, llena de recuerdos
y muchos aprendizajes, mi abuelo era muy
sabio, muy recursivo y fuerte cuando de
trabajar la tierra se trataba, esa era su pasion,
no tenia estudios ni muchos conocimientos,
pero tenia experiencia, conocia el clima,
sabia en que momentos era bueno cultivar,
cuando cosechar, cuando fumigar y cuando
regar. Su labor y energia era incansable y es
que ese caracter lo tienen todas las personas
que trabajan la agricultura, no se si es la
pasion por 1o que hacen o el amor por la
tierra, pero parece que ella misma los recar-
gara de una energia y una fuerza intermina-
ble.

Al lado de ellos dos vivi los mejores anos de
mi vida, era una vida humilde vy sin lujos, pero
con mucho amor. El tiempo libre lo dedicaba,
acompanar a mi abuelo a la huerta junto con
MIs primaos, Nos levantabamos muy tempra-
no en los dias libres, me sentaba en un tabu-
rete viejo de madera el cual aun escucho
rechinar, alll tomaba un pan o un envuelto
con agua de panela o tinto, desayunaba con
mamita Inés y quedaba listo para salir con el
papi a trabajar en la huerta. El salia en su bici-
cleta panadera, de color rojo con blanco y un
pOCO Oxidada, en el "porta paquete” amarraba
una canasta gris de plastico con un lazo y allf
metia el azadon, las botas, el fumigador o
cualquier otra herramienta que necesitara.

Saliamos cada uno en su bicicleta, eran
varias huertas, la del hato Casa Blanca, la del
papayo, la del Cocliy una en el barrio Samar-
kanda en la casa ‘Del Profesor” como solia
decirle mi papi. La huerta del Hato era una
casa grande y muy antigua, para llegar alla
deblamos recorrer un largo camino en
trocha, arenoso y empedrado, la casa estaba
abandonada y mi papi cultivaba en los lotes
que habia alrededor, esta era la mas grande
de sus huertas, y la reja de ingreso era
grande, vieja y oxidada. Alll empezabamos
hacer surcos, a desyerbar las matas, a reco-
ger lo que estuviera listo para sacar, a regar



los cultivos con agua de un tangue y otra
serie de actividades que iban surgiendo con
el paso del dia, antes de iniciar labores me
daba una bolsa de arroz la cual estaba llena
de maiz tostado, esto era o que ibamos
comiendo durante la jornada de trabajo.

Al momento de la merienda bamos a una
bodega o cuarto, alli guardabamos las bici-
cletas y herramientas, nos sentabamos en
unos troncos, mi papi sacaba una botella de
gaseosa llena de guarapo fuerte y fermenta-
do, me servia en un pasillo plastico y sacaba
una arepa de maiz de las que hacia mi
bisabuela Elvira para cada uno, alli comia-
mos, cansados, sudados y llenos de tierra
mientras velamos como el sol iba cayendo
por el horizonte marcandonos la hora de
regreso a casa.

Esta era una actividad que realizabamos los
fines de semana, cuando no tenia que ir al
colegio y en vacaciones era practicamente
nuestro trabajo, acompanar al papi a la
huerta, recuerdo que le deciamos trabajar,
pero hoy en dia pienso que era una aventura,
un descanso y un escape a un lugar magico,
lejos de todo, rodeados solo de cultivos, aves,
gallinas, vacas, ovejas, perros y mucha natu-
raleza, hoy en dia ya no guedan rastros de
estos hermosos lugares que marcaron mi
infancia, ya no queda nada de los bellos
paisajes que parecian sacados de las pintura
de Claude Monet.

Alllegar a casa se respiraba amabilidad y cor-
dialidad por parte de mamita Inés. Cuando
habia cosecha de maiz en la huerta era el
mejor tiempo para comer y para cocinar en
casa, la mazorca llegaba de la huerta en
grandes cantidades y empezaba otra labor.
Nos sentabamos en el patio o en la terraza al
rayo de sol @ sacar mazorcas, mirar cuales
estaban tiernas, cuales estaban mas durasy
cuales estaban pura tusa, esta actividad se
realizaba con el fin de saber que producto se
podia preparar mejor dependiendo del estado

del malizy es asf como empezabamos a cola-
borar con actividades relacionadas a las
preparaciones, recuerdo que nos sentaba-
MOS en una butaca con un platon y empeza-
bamos a desamerar (Quitar €l amero o la
cubierta a las mazorcas) esto se debia hacer
con mucha precaucion porque muchos de
los ameros servian para la preparacion de los
envueltos.

Moler era una de las actividades mas impor-
tantes y de mas dedicacion, todo el maiz que
se habia desgranado anteriormente se empe-
zaba a echar a la tolva del molino, y dandole
manivela se empezaba a triturar el maiz
hasta hacerlo una masa compacta, esta
masa iba quedando en un platdon o en una
olla y de ahi se continuaba con la preparacion
de los envueltos o las arepas en el horno o la
hoguera. Es tal vez por esta razon por o cual
el molino para mi es uno de los elementos
que mas logra transportarme en el tiempo, es
imposible para mi ver un molino y no verme a
mi mismo 0 a mi mamita Inés moliendo, o a
ella preparado envueltos, siento que este
simple objeto ha aportado tanto a mi cultura
que ha tomado una connotacion magica, con
verlo me transporto y rememoro los tiempos
de antano junto a mis abuelos.

En ocasiones tambien ibamos a la hacienda
el Cacique a comprar leche, esta leche des-
pués era vendida por mi tio Raul, él recorria
todo el municipio en su triciclo con una cor-
neta vendiendo la leche puerta a puerta. Aun
recuerdo como el olor empezaba a cambiar a
medida que ibamos saliendo del casco
urbano y empezabamos a entrar a la vereda,
el ambiente cambiaba, el olor del pasto, el
agua, las vacas y la leche creaban una
atmosfera de paz vy tranquilidad en medio del
campo, al llegar a la hacienda podiamos ir
hasta los tanques de almacenamiento de
leche, alli encontrabamos leche pura, fresca y
espumosa que era enviada a las cantinas por
una manguera; al terminar nos daban una
jarra de leche con panela o con queso, era



algo maravilloso. Mi tio Juan también trabajo
en una finca, alll tenfamos la oportunidad de
acompanarlo al ordefo y beber leche pura
extraida directamente de la vaca, esta sensa-
cion es indescriptible y es una de las activida-
des mas cotidianas y normales en la vida del
campo.

Wilder Lamprea Naranjo.
Fotografia tomada del archivo de la
familia Naranjo.

Afio: 1997 Aproximadamente.

Toda esta serie de recuerdos de miinfancia y
mi interaccion con los cultivos, las haciendas
lecheras vy la tradicion campesina de mis
abuelos, me hacen valorar cada vez mas
estas memorias, quisiera que todas las
personas pudieran vivir estas experiencias en
carne propia, estoy seguro de que si todos
tuvieramos esta oportunidad podriamos ver
la vida desde una perspectiva un tanto
magicay llevar una vida en tranquilidad como
decia mi papi Liborio. Tal vez si todos tuviéra-
mos contacto con el campo vy el agro en
nuestra infancia, podriamos ser unos adultos
mas conscientes de nuestro entorno 'y valora-
ramos mas la labor de todas las personas
que dia a dia estan laborando y dedicando su
vida al agro.




Al hablar de memorias de Funza no podia
dejar de pensar en la sefiora Paz, una sefiora
que desde que tengo uso de razon vive en
una casita pequefia mas o0 menos a una
cuadra de la casa de mis abuelos, siempre
que pasaba por ahf cuando salia hacer los
mandados la vela en su ventana, siempre
sonriente, saludando a todos los conocidos
que por alli pasaban, y hasta el dia de hoy Ia
sigo viendo, ya con menos frecuencia gue
antes, pero sigue ani.

Cuando inicie este bonito trabajo vino su
Imagen a mi mente y no dude en buscarla
por medio de mi mama quien suele visitarla
seguido, asi que fui a saludarla y a entrevis-
tarla, muy feliz acepto hablar conmigo vy
comentarme sus anécdotas.

Maria de la paz Castillo es su nombre,
cuando la entreviste tenia 101, nacio el 9 de
marzo de 1922, nacié en un pegueno cuarto
que quedaban al lado de la capilla San Martin
de Porres. La sefiora Paz recuerda el pueblo
con mucho carifo y nostalgia, recuerda gue
era un pueblito muy pobre, con calles en cas-
cajos y zanjas de agua por todo lado gue
venian de la cajita del agua, recuerda un
pueblo con gente muy humilde, muy amable
y trabajadora. Su lugar preferido es el parque
principal y la iglesia Santiago apostol, extrana
como era el municipio en la antiguedad, en
especial la plaza, el matadero y el parque. A
su larga edad recuerda que, siendo una
pequena nina de tal vez ocho anos, recitd un
poema en el parque principal en conmemora-
cion de Simon Bolivar, ese poema aun se
encuentra intacto en su mente y agradece a
Dios permitirle tener su memoria intacta a su
edad.

“A Bolivar, en San Pedro Alejandrino

Aqui fueron sus tltimos momentos

Su postrimer gemido,
Aqui cayé, como el leén herido
Cuya rugiente voz no apaga el mar
Tu, Santa Martha, fuiste hospitalaria
Del héroe proscrito
En tu regazo, tu le diste un pedazo
De las playas del mar para morir.”

Las memorias de la sefiora Paz siguen intac-
tas, y estoy seqguro de que ella, aligual que yo,
atesora sus recuerdos de infancia, como el
poema a Bolivar; recuerda con carifio la ninez
al lado de sus seres queridos y sobre todo
valora la historia y la tradicion del pueblito
como ella dice. Es gratificante para mi tener
la oportunidad de hablar con ella, de escu-
char sus historias y las anécdotas que en
medio de risas me cuenta, esto ahora gueda-
ra marcado en mis recuerdos y aportara no
solo a mimemoria sino a la memoria colecti-
va de todos los guapucheros, porque al
hablar de memorias vamos mas alla de los
recuerdos, es algo mucho mas profundo, la
memoria es historia, es cultura, es tradicion,
son costumbres, recuerdos, anécdotas y mo-
mentos de felicidad absoluta. Es por esta
razON Que conservar nuestras memorias
tanto personales como colectivas es de vital
Importancia para conservar nuestras raices y
aportar a las futuras generaciones.

Las memorias sobre el papel traspasaran la
barrera del tiempo y es por esta razon que
escribo estas lineas sobre la historia, cultura
y tradicion de nuestro municipio y de nuestra
gente, espero que sea un texto facil de com-
prender por los nifos, jovenes y adultos que
en unos anos me hagan el honor de leerlo. En
mi mente quedan las memorias de mis abue-
los, ellos ya no estan, mi abuelita Angela
murio en marzo del 2012, mi mamita Inés
partio en julio del 2018, perdio su memoria y
sin memoria su cuerpo y su salud se fue
deteriorando y mi papi Liborio murid en octu-
bre del 2022 a causa de un cancer. Sus
recuerdos ahora solo quedan en mi mente y
mis memorias a su lado son el tesoro mas
grande que pueda tener.



Maria de la Paz Castillo







Para el desarrollo de esta actividad decidi
darme camino hacia la investigacion, en
primera medida decidl realizar un recorrido
por la vereda la florida, que es una de las que
queda a las afueras del municipio y conecta a
Funza con Bogota por Siberia y la calle 80,
esta zona veredal cuenta con grandes exten-
siones de tierra dedicadas a la agricultura,
aungue también hay territorio perteneciente
al aeropuerto el dorado y una gran serie de
industrias, pero la agricultura y los campesi-
Nos persisteny siguen en sus laboras aungque
el territorio haya disminuido.

El recorrido inicio torando una buseta muni-
cipal que hace rutas desde el centro de Funza
hasta las zonas veredales, el pasaje cuesta
$1.700, son pequefias, pero ofrecen un buen
servicio, en estas busetas ya se empiezan a
ver personas de las veredas que se dirigen a
SUS casas 0 que viajan hacia el "pueblo’, al
bajarme de la buseta inicia mi caminata por
el camino de trocha, transcurridos unos 500
metros se empezaron avistar los primeros
cultivos, estos era de cebolla, a lo lejos se
alcanzaban a divisar algunas personas traba-
jando, talvez estaban desyerbando o reco-
giendo, mi camara no alcanzaba a enfocarlos
y decidi continuar. El dia estaba soleado v el
camino se hacla muy largo, pero, poco a
POCO, Se empezaban a encontrar 10s rastros
de los campesinos y de la agricultura.

El recorrido duro mas o menos unas dos
horas aproximadamente, pero tuve la fortuna
de ver algunos cultivos y algunas personas
trabajando en ellos, no quise acercarme de
inmediato por lo cual realicé unas fotografias
generales desde la orilla del camino en las
cuales pude capturar lagunas personas en su
espacio y en su labor. Me dio miedo acercar-
me vy hablarles porgue tal vez podia incomo-
darlos 0 molestarlos con la camara, enten-
diendo que debe ser extrario para ellos que
alguien llegue de la nada a tomarles fotos.
Notaron mi presencia y mi camara, pero
desde la distancia no vi ningun inconveniente

y ellos actuaron normalmente como siyo no
estuviera ahi.

Pude notar en ese poco tiempo varios culti-
vOs, encontré cebolla, arveja, papa, fresas vy
hortalizas. Algunos otros terrenos estaban
recién arados, lo cual me dio a entender que
estaban recién sembrados, en otros se
estaba fumigando y otros ya estaban reco-
giendo, algunos los logrée fotografiar y otros
no, debido a la distancia focal. Pero me
agrado mucho poder revivir en mi mente
todos esos recuerdos de nifio por los cami-
nos de trocha y los cultivos, eso fue lo mas
gratificante de la jornada, logre despertar
mas ese interés y ese amor por la tierra y la
agricultura y gozar de la oportunidad de
poder registrarlo con la camara.

En una parte del recorrido encontré una
pequena casa en obra negra que funciona
como caseta de comidas en mitad del
camino, allf llegan muchos de los jornaleros
que trabajan en los cultivos aledanios, en ese
lugar realice una parada para comprar algo
de tomar, pero encontré algo mucho mejor,
unos tamales deliciosos realizados en estufa
de leria, esta caseta es de dofia Chavela y es
ella quien prepara los tamales junto con galli-
nay sancocho, adicional a eso vende arepas,
paguetes y bebidas.
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Fue una experiencia muy agradable y los
tamales ni se diga, sali encantado de esa
caseta, dona Chavela no quiso posar para la
camara porgue segun ella estaba muy desa-
rreglada para un retrato, pero me permitio
tomar unas fotos en su cocinag, los clientes
me miraban extrafiados, talvez se me notaba
la emocion de haber encontrado una estufa
como la que tenian mis abuelos en casa y
apreciar esas ollas negras y sumidas que
caracterizan esas cocinas, fue algo muy
emotivo para miy talvez esa era la razon que
hacia que los comensales me miraran extra-
fiados. Acabe mitamal y me fui muy conten-
to, de ahi prometiendo a dofa Chavela que
volveria para tomarle un retrato y hablar con
ella, ya que también vive en la vereda y esa es
la forma como gana el pan de cada dia para
ella y su familia.

El recorrido fue sin duda la actividad mas gra-
tificante que he realizado en los Ultimos afos,
me permitio fortalecer mucho mas la idea de
mi proyecto, me aterrizo un poco mas en la
realidad en la que vivo y en la que vive el cam-
pesinado, no solo de mi municipio sino de
Colombia en general. El recorrido fue largo y
desgastante, el sol de la manana fue bastan-
te fuerte, estaba agotado y muy sediento,
mientras buscaba la tienda pensaba, estoy
caminando y estoy muy cansado por el rayo
del sol, no me quiero imaginar como estaran
los agricultores, agachados desyerbando
bajo este sol, o0 rastrojeando, fumigando,
sembrando, arando etc. es una labor muy
fuerte y en realidad no entendemos la magni-
tud de su actividad, trabajan al sol vy al agua
como dicen por ahi, todo esto para llevar el
sustento a sus hogares; sin embargo, su
trabajo no es bien remunerado en compara-
cion con otras actividades, son varios los
factores que dejan al campesinado en des-
Igualdad en comparacion con otros sectores
economicos de nuestra sociedad, pero en
realidad esa labor tendria que tener una
recompensa mucho mas grande, debemos
entender que ellos cultivan, pero no solo para

comer ellos, ellos se dedican a la agricultura
para gue todos nosotros podamos tener
acceso a productos provenientes de la tierra,
pero cuando llegamos al supermercado no
pensamos en todo el trabajo que pasaron los
campesinos de nuestra tierra para que
pudiéramos tener la oportunidad de acceder
a ese producto.

Este fue el primer recorrido que empece
hacer por las veredas del municipio, luego
recorrf El Cocli, Tienda nueva, La Argenting, El
Hato vy EI Cacique entre otras, pero en estos
recorridos surgio algo mas, algo que me hizo
plantearme otras preguntas acerca del
campo y del municipio. Al llegar a las hacien-
das y casas en las que me atendian por los
caminos veredales encontré que, muchas de
|as personas que estaban en esas haciendas
trabajando no eran en su gran mayoria de
Funza, empezabamos hablar y no sabian
nada del municipio excepto que el pargue es
donde esta la iglesia vy el indio, pero nada
mas.

Entonces me pregunte, ;(donde esta la gente
Funzana de las veredas?, ¢por qué ya no hay
tantos Guapucheros trabajando en nuestras
tierras como antes?, estas preguntas me
levaron a buscar personas oriundas del mu-
nicipio para que me ayudaran a resolver
estas incognitas, ya no se trataba solo de la
agricultura, estaba también la lecheria, la
cultura y las tradiciones; ahi entendi por qué
ya no vela todo como lo hacia en miinfancia,
porque la época de mi nifiez estaba enmar-
cada en otra atmosfera muy diferente a la
actual.

El proceso de experimentacion partio en otro
sentido y empece a capturar cualquier tema
0 elemento que sentia que me transmitia un
aire de tradicion guapuchers, y fue asi como
continue en la tarea de recorrer las veredas
en mi bicicleta con camara en mano buscan-
do todo aquello que me transportara y que
sentia que aportaba a la creacion de mi pro-
yecto.
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En este proceso recorri el Q’ésco firbano por el
sector del Guali y el Hatd; en Ids zonas vere-
dales recorri el Cacwque la Argentina, la Flori- /
da, el Cocli, el Papayo,, f Pupta, Tienda nuevé
y Casa blanca, entre/ 'otrog. Ese tiempo gue
pase en mi b\cmleta por las veredas las
trochas, los cultiybs y'los humedgles me
hicieron enamorgr m#s de mi pueplo, de mi /
campo, de mi gghte,[de mi culturg campesine;/
y sobre todo de il labor, me gentia feliz de
poder utilizar/el gfte y la fotpQrafia comd un
medio para/bugcar recuperar lo hermbso de
mi pueblo,gug poco a peto va desdparecien-
do, pero/ eéta cultyra no hg/muerto, se -
encuentre’ a\ejada Yy empalrada como \OS =3
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Fue asi como inicie un recorrido en busca de
Guapucheros, entrevstando personas que
conocia, amigos de mi familia, amigos de mis
amigos o simplemente personas que iba
conociendo en el proceso de investigacion y
fue asi como tuve el privilegio de entrevustar
a diversas personas, hombres y mujeres, de
diferentes edadaes, ‘que vivieron la época
dorada de Funza y que recuerdan muy bien
en que momento todo empezo a cambiar y
porgue los vestigios de la gente camepina
gue con sus manos forjo las bases de nues-
tro municipio ha ido desapareciendo.

Fue asi como inicie un recorrido en busca de
Guapucheros, entrevistando personas que
conocia, amigos de mi familia, amigos de mis
amigos o simplemente gente que iba
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conociendo en el proceso de investigacion,
fue asf como tuve el privilegio de entrevistar a
diversas personas, hombres y mujeres, de
diferentes edades, que vivieron la época
dorada de Funza y que recuerdan muy bien
en qué momento todo empezd a cambiar y
porgue los vestigios de la gente campesina
que con sus manos forjo las bases de nues-
tro municipio han ido desapareciendo.

El proyecto tomo un giro inesperado y amplio
la problematica mas alla de la agricultura y
me permitio ver una serie de factores que
fueron contribuyendo a la perdida de la me-
moria historia, cultural y tradicional de la villa
imperial, siendo la industrializacion y el desa-
rrollo acelerado la principal causa de esta
afectacion.







La bicicleta siempre ha estado presente en
mi vida, en especial las llamadas panaderas,
mi abuelo siempre tuvo dos Dbicicletas de
estas, una para ir a trabajar a la huerta, esa
era roja con blancoy una negra mas elegante
que era para salir al pueblo.

Al recorrer las veredas es normal ver perso-
nas en bicicletas, en la actualidad ya no usan
tanto las panaderas, pero aun se ven por los
caminos; es por esta razon que siento la
necesidad de exponer estos objetos como
una especia de instalacion artistica, mostran-
do a la comunidad gue es un vestigio de
nuestra historia y que a pesar de los afos y el
desarrollo esta herramienta sigue siendo
usada por la gente del campo en su diario
VIVIT,













En el proceso de experimentacion surgieron
varias ideas, todas giraban en torno a la foto-
grafia, sentia que mediante esta practica
podria capturar la verdadera esencia de nues-
tra gente, nuestra cultura y nuestras tradicio-
nes, queria ver color en todas las fotografias,
tenia la necesidad de mostrar mediante los
colores vivos y fuertes que nuestra historia,
nuestra gente y nuestra cultura aun sigue
viva; al principio quise imprimir la fotografia
sobre costal, pero por la distancia que hay
entre los hilos y por el procedimiento de
estampado no era posible, asi que decidf
imprimir la foto en un lienzo y pegarla sobre
un costal, este fue uno de los primeros inten-
tos que pense para la proyeccion de las foto-
grafias, pero al verlo materializado no sentia
que fuera fuerte visualmente.
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Después decidi que solo fuera la impresion
sobre el lienzo en un tamano de 50X70, esta
medida era mas peguefia de |0 que habia
pensado, pero podia funcionar, al mandar
hacer un par de impresiones de prueba,
intente deshilachar los bordes de las fotogra-
flas para que se notara que estaban impre-
sas sobre lienzo, al final esa idea no dio
muchos frutos, ya que el trabajo de sacar
hilo por hilo era bastante engorrosoy en oca-
siones salifan pedazos completos del lienzo
|0 que no hacia muy estética la técnica; algo
que puse en practica en este proceso de
experimentacion fue el uso de cafas de ma-
ZOrca para que sirvieran como soportes a las
fotografias y eso fue algo que me parecio
muy interesante y de inmediato lo incluienla
propuesta, me di a la tarea de buscar un
cultivo que vya alla sido recogido y pedi las
cafas secas, las corte las seleccione vy las
leve para el proceso de montaje.
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Para la propuesta de las bicicletas imagine
una serie de elementos que podian acompa-
farlas, visualice tres bicicletas en el espacio,
buscando gue cada una contara una historia
enmarcada en temas agricolas, ganaderos y
culturales.
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Tenia en mente utilizar la bicicleta de mi papa
y las dos bicicletas de mi abuelo por lo cual
ful @ mi casa materna a hacer una experi-
mentacion con una bicicleta y una canting, al
verla materializada senti que transmitia o
que yo queria expresar y la inclui de inmedia-
to en el montaje expositivo. .

Todas las fotografias que acompaiian este documen-

to son el registro fotogrdfico que realicé a lo largo de

mi proceso de irl\ie_zft_igacién y ex_p_grime_n;acién para : -
para Guapucheros — Herencia Funzana.




Fotografias tomada del archivo
personal de la familia

Lamprea Pedraza

Decada del 70 Aproximadamente.

‘Guapucheros
en(:la Funzana
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Después de un largo proceso de investiga-
cion que surgio a finales del afio 2022 en el
primer recorrido por la vereds, la Florida vy
después de muchas transformaciones y evo-
lucion en el trasfondo investigativo, social,
cultural vy artistico, nace "Guapucheros -
Herencia funzana', este es un proyecto foto-
grafico, artistico y audiovisual que encierra
una serie practica que hacen parte de las
artes visuales.

Guapucheros es un proyecto que parte de
una investigacion cultural con temas etno-
graficos que emplea la fotografia y el video
como un elemento de registro informativo y
artistico que se enlaza con la antropologia
visual buscando emplear las herramientas
necesarias para documentar y preservar la
historia, cultura y tradicion del municipio de
Funza. El producto Final de este proyecto
investigativo se divide en varios elementos,
entrevistas, retratos, objeto instalacion con
paisaje sonoro y un documento fotografico
que conserva toda la informacion recolecta-
da a lo largo del proceso investigativo.

La parte audiovisual consta de 12 entrevistas
realizadas por mi a la gente del municipio en
temas historicos y culturales, la mayoria de
estas entrevistas buscaban que narrar las
memorias que tenian de Funza, como era la
agricultura, la ganaderia, la gente, la cultura'y
las tradiciones guapucheras, como en el caso
de las entrevistas de don Henry Canro
Macias, don Teofilo Melo Velasquez, don Ben-
jamin Hastamorir Herrera, don Juan Pablo
Naranjo y por supuesto la sefiora Maria de la
Paz Castillo quien con 102 anos es la mujer
mas longeva del municipio.

También realicé otras entrevistas gue busca-
ban ir un poco Mas a la parte patrimonial del
municipio por o cual entreviste a tres perso-
nas que hacen parte del area de patrimonio
cultural del centro cultural Bacata de Funza,
es el caso de Soffa Salamanca, licenciada en
ciencias sociales, especialista en epistemolo-
gias del sury lider del area de patrimonio

inmaterial de Funza; Jimy Calvachi, licencia-
do en ciencias sociales, especialista en ges-
tion de patrimonio cultural v lider del eje de
patrimonio material y Fernando Caho, lider
del archivo historico de Funza. Ellos me brin-
daron informacion y conocimientos sobre el
patrimonio vy la importancia de la conserva-
ciony preservacion de la cultura y la tradicion
en el municipio.

En cuanto a las entrevistas de nuestra tradi-
cion y de los amasijos de maiz tuve el privile-
gio de entrevistar y documentar a varias
personas que conservan la herencia de los
abuelos 'y que aprendieron de manera oral las
tradiciones vy recetas de algunas preparacio-
nes ancestrales, como el caso de la sefiora
Maria Inés Sanchez de la vereda el papayo
quien me permitio documentar el proceso de
preparacion del guarapo;, también Jasmin
Guio quien me enseno la practica de tostar el
maiz, La sefiora Maria Angélica Naranjo
Rodriguez quien realizé la preparacion de
envueltos, masato y chicha tradicion hereda-
da de sumadre, Maria Inés Rodriguez y de su
Abuela Rosa Ramirez, vy por Ultimo don
Orlando Camelo quien aprendio la receta
tradicional de la mantecada de maiz también
heredada de familia y en la actualidad vive de
hacer mantecadas con su emprendimiento
‘Camelo’s panes ancestrales’. Estas perso-
nas me permitieron conocer un poco mas de
nuestra cultura y sobre todo de nuestra
herencia guapuchera.



Maria Angélica Naranjo Rodriguez



En la parte artistica emplacé una serie de
objetos tradicionales de la cultura guapuche-
ra buscando crear un objeto instalacion, un
objeto sacado de su cotidianidad para ser
emplazado en un espacio expositivo con una
mision importante; para esto empleé varios
elementos que al igual que el resto del pro-
yecto estaba dividido en tres gjes principales,
ganaderia, agricultura y tradicion; la instala-
cion de ganaderia era una bicicleta panadera
tradicional campesina acompafiada de una
cantina vieja y oxidada, la bicicleta es de mi
papa y la cantina fue prestada por mi amigo
Jairo Guaqueta, también guapuchero, la
instalacion de la agricultura esta compuesta
por la bicicleta de mi abuelo Liborio Naranjo,
un gran agricultor, guien murid en octubre del
ano 2022 justamente cuando este proyecto
iniciaba, esta bicicleta esta acompanada de
un fumigador antiguo o popularmente llama-
do "Cacorro’, junto con un azadon, los dos
propiedades de mi abuelo; y por ultimo en el
tema de cultura tenemos tres objetos, un
pilon de madera antiguo que fue prestado
para la exposicion por la sefiora Patricia
Tramelli Moreno, un molino de mesa propie-
dad de mimadre y un pequeno moyo propie-
dad de mi bisabuela materna Rosa Elvira
Naranjo Arévalo.

Estos elementos emplazados en el salon de
artistas fueron seleccionados por mi cuidado-
samente con un objetivo en espacial, quise
mostrar a los espectadores como unos obje-
tos antiguos de nuestra cultura se encuentran
hoy en una exposicion como si fueran piezas
arqueologicas del pasado, mostrando asi que
si continuamos perdiendo nuestra memoria
histdrica vy cultural estos objetos que hoy
vemos en la exposicion terminaran en un
museo recordando la época dorada de la agri-
cultura, la ganaderia y la tradicion cultural de
nuestro pueblo; adicional seleccione que
elementos como las bicicletas, la cantina, el
fumigador y el molino estuvieran oxidados, ya
que el Oxido hace alusion al olvido, al abando-
no vy a la vejez, cuando vemos un objeto
oxidado entendemos que ha estado olvidado,
expuesto a las inclemencias del tiempo y eso
es |0 que pasa con nuestros campesinos en
la actualidad, los tenemos olvidados, relega-
dos por la industria, arrinconados en sus
pequenos espacios en medio de grandes
edificaciones de concreto, olvidados, luchan-
do por sobrevivir y salir adelante en medio de
una sociedad gue no mira hacia el campo vy
dia a dia olvida las raices culturales de nuestra
tierra.

Estos objetos estan acomparfados de los
audios de las entrevistas en las cuales la
gente recuerda como era Funza y como en el
pasado todo era mejor antes de la llegada de
la industria y el desarrollo.







En la parte fotografica la exposicion consta
de 15 fotografias, cinco de cada tema, las
fotografias fueron impresas en una medida
60X90 cm cada una, de cada tema eran
cuatro verticales y una horizontal divididas
de manera simetria y ritmica en el espacio
expositivo, estas fotografias fueron impre-
sas sobre lienzo, las fotografias tenian
canas de mazorca en la parte superior e infe-
rior como soporte, permitiendo que estas
estuvieran estables, las cafnas estaban ama-
rradas con cabuyas y colgadas del techo
dejando los retratos suspendidos en el aire.

Cada elemento que introduje en las fotogra-
flas fue puesto con una intencion, el color 1o
utilice con fin de mostrar vida en los retratos,
mostrando que ellos siguen ahi, vivos y fuer-
tes como el color de sus retratos.

La impresion se realizo con el fin de generar
una conexion entre la fotografia y el arte,
siendo el lienzo un elemento importante en el
ambito artistico, las cafias de mazorca que
soportan las fotografias son la representa-
cion de como nuestras raices y nuestras
bases agricolas nos sirven de soporte para
poder mantenernos estables como comuni-
dad debido a la estadidad alimenticia que el
campo Nos provee; y por Ultimo la cabuya
que sostiene los cuadros y los mantiene sus-
pendidos es el simbolo del campo, nuestros
campesinos utilizan la cabuya para muchas
actividades incluso para amarrar los costa-
les con sus productos, esto permite que este
elemento sea el simbolo de la fuerza, la sequ-
ridad v la resistencia del campo.

Estableci un codigo QR en el espacio exposi-
tivo donde los espectadores de la obra
podian acceder a las entrevistas que realicé
en el proceso investigativo.
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GUAPUCHEROS

Herencia Funzana

Guapucheros ¢s un proyecto gue surge desde mis memorias de la infancia,
desde las vivencias de un nino que se crio con sus abuelos y se formd en medio
de costumbres campesinas, entre los cultivos de su abuelo, comiendo maiz tos-
tado, envueltos, arepas v tomando masato, chicha o guarapo gue preparaba su
abuela en casa.

Cuando recuerdo mi infancia me siento como en una historia sacada de un libro
de Garcia Marquez, ¥ es gue siento gue mi pueblo era tan magico y poético que
la nostalgia se apodera de mi cuando evoeo aguellos dias de mi infancia con mis
abuelos, Este pueblo magico de mis recuerdos es Funza, lavilla imperial v agri-
cultora de Cundinamarea, o como alguien lo lamo algin dia, la “perla de la
Sabana”. Fue un pueblo de gente campesina, muy humilde v trabajadora; la
agriculiura, la leche v los amasijos de maiz eran todo o gue representaba a este
biello municipio de la sabana occidente, pero, comao todos los puehlos, ha tenido
la necesidad de crecer v Funga, en especial ha crecido a pasos agigantados en
temas de desarrollo ¥ progreso; sin embargo, desde mi perspectiva ha ido olvi-
dando lo realmente importante; nuestras costumbres, nuestra tradicion v 1a
labor de aguellos que trabajaron fuertemente para construir la base historicay
cultural de nuestro municipio.

Con el desarrollo de este provecto, buseo hacer un analisis de los diversos lacto-
ries que han contribuido, 8 gue como comunidad estemos olvidando nuestras
raices v nuestras tradiciones. Busco entender, porgueé la labor de nuesiros cam-
pesinos ha ido desapareciendo lentamente; porgue las personas se estan ale-
jando del agro; porgue va no consumimos lo nuesiro; porgue dejamos perder la
esencia de lo gue realmente somos; porque (enemos muy claro la nocion de
hacia donde gueremos llegar, Sahemos cual s nuesiro norte, pero olvidamos
nuesiro punto de partida v nuestro origen.

Mediante este proyecto investigative buseo recuperar la memoria historica v
enultural del municipio de Funza junto con las tradiciones guapucheras. A través
del arie, la fotografia, el video, la instalacion, los relatos, las experiencias y las
vivencias de la gente del municipio; esto con el fin de generar conciencia en la
comunidad funzana frente la importancia de conocer nuestra historia, de con-
servary proteger nuestras costumbres y nuestras tradiciones; del mismea muodo
evidenciar la problematica que surgieron en el municipio con la Hegada de 1a
industrializacion y el desarrollo; ¥y como esta afecta la esencia de nuestia gente
v del municipio en general.

Wilder L:
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Exposicion
artisticay fotografica

Viernes 19 de abril 2024
Hora : 06:00 PM

Salon de artistas Funza

Biblioparque Marqués de San Jorge
Carrera 14 No. 13- 05

Artista:
Wilder Lamprea Naranjo




.’

"GUAPUCHEROS

-7 ‘Herencia Funzana#

7.

v . iy * ] II-‘.’:..H
/ e ‘&t ok g ‘3”---- ’
. Exposicionartisticas-fotografica

i

_—

Viernes 19 de abril 2024
Hora : 06:00'PM

Salon de artistas Funza

Biblioparque Marqués de San Jorge
Carrera 14 No. 13- 05

Wilder Lamprea Naranijo




(zUAPUCHEROS

Herencla:Funzana

Exposicion gﬁsticay fotografica T
—== g - t"

'"# at | e -r _. "'_. g:

i o

o iy
.

i

Viernes 19 de abril 2024
Hora : 06:00 PM

Salon de artistas Funza

Biblioparque Marqueés de San Jorge
Carrera 14 No. 13 - 05

Wilder Lamprea Naranjo




Viernes 19 de abril 2024
Hora : 06:00 PM

Salon de artistas Funza

Biblioparque Marqués de San Jorge
Carrera 14 No. 13- 05

Wilder Lamprea Naranjo




GUAPUCHEROS

Herehcla Funzana

Exposicion grtisticay fotografica

* Carera 14No. 13-05 I
,le,lﬂer Lamprea Naranjo . o




GUAPUCHEROS,

Herencia Funzana/

Exposicion artisticay fotﬁgréﬁczi

Viernes 19 de abril 2024
Hora : 06:00 PM

Salon de artistas Funza

Biblioparque Marqués de San Jorge
Carrera 14 No. 13- 05

Wilder Lamprea Naranjo




4

<<ActorLeg|slat|vo Ve 287 - G8siqa Normatwo Funmon j:
co/eva/gestomormatwo/norma php?i=213790 (28 de septiembr Ie

CalvachiyJdi A (2019). Funza: aportes al varén p‘)derosoysu Hasad
3 cuItura historica. ReCuperalo de http //ho!haadle net/2075(

. M o
£ |

Hernapdez, A (2023) (LABRAR LAS PALABRAS ‘;WIS@H
las cambios y las tensiones en la vida cotidiana
Cundinamarca: Recuperado de: http: //hdl h%ndle n

4

Martinez Rico, F A (1945). Monografia del murﬁmp )
Florez, G. (2022). Memoria Campesina. [Proyectd Aphcad&)

Institucional UNAD. https://repository.unad.edu: Co/i‘a

MPES 1ke OSC3

Vargas Tisnes, G, Montariez Goémez, G., Uribe, J., Uribe Angel J, Cruz ( I
Orjuela, Ly Sinning Téllez, L. (2015). Bacata Cultura Viva. BogoiasEole
Fundacion Universidad Externado de Colombia

Lieras Perez, Ry, Jaimes Lopez, A M, Machca Lopez, J. E, l\/lontanez ‘G\R@mano
F, Uribe, U. T, & Criz Coral, L. M. (2015). BacatayCulturawival a‘eqL .
Funza: Roperto Lleras perez y Ana Maria Jaimes Lopez. Funza R@‘b
perez y Ana Maria Jaimes Lopez. -

nttpsi/www.banrepcultural.org/galeria-historica/59.htm

Nttps://hananacraze uniandes.edu.co/obras/arte,ecosistemas \/Loen0|as/m| '_ lgador.
N e ;

nttpsy/www.oneart.org/galleries/nector-zamora-delirio-atopico-atopic- dehr‘fp‘m Lo
\ ';x R \

https:/www.banrepeultural.org/coleceion-de-arte/obra/fin-de-la-tarde- ap6W36 S

https://vvvvvv.banrepcuItura|.org/colecg:ioh—de—arte/artista/luis—benito—ramos
https J/observatoriondesariollioeconomicos gow . co»/ﬁ \
tria/la-industria-bogotana-desindustrializacion-o-desverticalizacion %‘4\

hitpsi//ider cundimamarea.gowco/datasets/cundinamarca-msy
reas- de actividad-municipio- de fun‘za 2018-115000-capa/about

CTUUTATUUTTUIGI U % SO L ="



Cuando hablamos de memoria hay objetos que nos
transportan y nos llevan a recordar momentos, luga-
res, olores, sabores y p

molino me hace revivir
fancia donde aun estabas
e era feliz en medio de la
e tenia lo que mds necesi-
donde todo me recuerda
le no sentir nostalgia al

Es asi como un si
omentos lindos de
conmigo, momentos
humildad, era feliz, p
taba, te tenia a ti. Ha
aquellas épocas y es i
recordar tu ausencia.







