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Tipo de organizacion

El cultivo de banano posee el cédigo CIIU 0122: Cultivo de platano y banano en todas sus
variedades, ante actividades econdémicas de la DIAN. La finca Evocacién ubicada en la
vereda region del Uraba Antioqueiio, especificamente en el municipio de turbo, cuenta
con un total de 27 empleados, tiene una extension 28 hectareas destinadas a la
produccion y comercializacién de banano (Musa paradisiaca).

lista de chequeo

Una lista de chequeo asociada a la organizacion elegida, que permita la comparacion
simultinea de los requisitos destacables de las normas actualizadas ISO 9001: 2015 para
la gestion de calidad e ISO 22000:2018 para la administracion de la inocuidad y gestion
de seguridad alimentaria, asi mismo se debe incluir lo relacionado con las normas de
Bioseguridad de acuerdo con la normatividad vigente para el caso colombiano
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ISO 22000:2018

EMPRESA EVALUADA: bananeras de Uraba, finca Evocacion

EVALUADORES: equipo auditor

3.0 REQUISITOS

SI

NO

JCUAL?

8.1 Panificaciéon y control
operacional

. Se planifican, implementan,
controlan, y actualizan los procesos
necesarios para cumplir los
requisitos para la realizacion de
productos inocuos?

;La organizacion tiene controlado
los cambios planificados y revisan
las consecuencias de los cambios
no previstos, tomando acciones
para mitigar todo efecto adverso?

(La organizacion tiene asegurado
que los procesos contratados
externamente estén controlados?

8.2 Programas de prerrequisitos

(PPR)

8.2.1 ;Se establecen, implementan
y actualizan los PPR para facilitar
la prevencion y/o reduccion de
contaminantes en los productos y
sus procesos y en el ambiente de
trabajo?

Al revisar la documentacion y operacion
de campo se observa que el uso de
agroquimicos y fungicidas en la
empacadora para el tratamiento de corona
no estan dosificados de acuerdo a los
parametros del producto recomendado por
la casa comercial, lo que pone en riesgo el
cuidado y conservacién del medio
ambiente, y producto tratado, ademas no
se tienen equipos para la medicion de los
productos.

El contexto de la organizacion debe tener en cuenta sus aspectos politicos, sociales,
culturales, legales y tecnolégicos se deben considerar en los posibles impactos de la
compania.

Actualmente la industria bananera genera alrededor de 22.000 empleos directos, y cerca de 65.000 indirectos (Vasquez,
Cardona, Vera, Garcfa, Escobar, & Ortiz, 2006. Citado por: Mesa & Zuluaga 2017).

Matriz Vester

La matriz Vester es un instrumento de desarrollo que forma parte de la matriz del
Marco Légico, que ayuda y facilita la identificacion de la problematica con mayor

8.2.3 Cuando se seleccionan y/o
establecen los PPR, la
organizacion debe asegurar que
se identifican los requisitos
legales y reglamentarios
aplicables, y los requisitos
mutuamente acordados con el
tiempo

i Se establecen los PPR
considerando la distribucion de los
locales, incluyendo el
establecimiento de zonas de trabajo

CONTEXTO DE LA ORGANIZACION - ANALISIS PESTEL

impacto en el campo a aplicar. Es una técnica desarrollada por el aleman Frederic
Vester, la cual se puede aplicar en diversos campos

Para aplicar la matriz se deben priorizar los problemas identificados en analisis previos,
y asignarles una calificacion, un niamero. Ese ntimero evaluara en qué medida el
Problema 1 (P1) tiene influencia en el Problema 2 (P2).

0 nula influencia
1baja influencia

2 media influencia
3 alta influencia
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Identificacion de los stake holders y analisis

Se deben identificar los grupos de poblaciones interesados en el producto y sus
procesos.

artes Interesadas Expectativa o Necesidad Requisito del Sistema

Productores Ejecucion de unas BPA/ acompafiamiento técnico y
instalaciones adecuadas / capacitaciones

magquinaria adecuada he

insumos

Mayor porcentaje de Un sistema integrado de

Compaiiias

ciclo PHVA

produccion y cumplimiento
en los pedidos

Buen precio / excelente
calidad e inocuidad vy
sostenibilidad en el
mercado

gestion/ cumplimiento de
la legislacion

Seguimiento y revision del
sistema de gestion

Las Normas NTP-ISO 22000:2018 basan en el Ciclo PHVA su esquema de la Mejora
Continua del Sistema de Gestion de la Calidad, este ciclo es adecuado para obtener una
mejora continua durante los procesos, teniendo en cuenta cada subproceso de la

organizacion,

* Reforzar las capacitaciones a los productores
+Reforzar y monitorear las medidas de seguridad e higiene en todo el personal operativo
de la empresa.

* A revisar todos los procesos de produccion en la finca, para esto se tiene en cuenta la
revision de los manuales de las buenas practicas agricolas y los diagramas de flujo en
donde se detalla paso a paso todos los procesos correctos a realizar.

* En esta fase es necesario verificar que, si se esté cumpliendo lo establecido y que todo
esté bajo control, por eso es necesario este proceso en el cual se realiza un seguimiento
y la medicion de los procesos

* En esta fase se realiza una planeacion del nuevo proceso y procedimientos el cual se
implementard en la finca, todo el tema de capacitaciones y programas que se proponen,
también se debe establecer un cronograma de labores para la implementacidon de lo
establecido

Proceso productivo de bienes o servicios y Sistema HACCP

a partir del conocimiento de la organizacion, la terna debera representar grafica 'y
detalladamente el proceso productivo de un bien o un servicio generado por la empresa,
donde se identifiquen claramente los Puntos de Control Critico -PCC, tal como se

presenta en el siguiente ejemplo
Manejo poscosecha >
‘ D"“’“"‘mxg‘“‘“‘ ]—-[ Corte del seudotallo H Cosacha del racimo ]—n-[mmmal cabhvii]
)
Inspeccion de la Recepcion de Desenfunde el
fruta racimos racimo
[ Desmane H Retiro de Diacns]—b[ Lavado 1 H Seleccion Clasificacion
G (e - B e (257

Trasporte a
empacadora
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Requisitos comunes integrables y requisitos no comunes

Realicen la revision de cada una de las normas ISO vigentes (ISO 9001:2015, ISO
22000:2018 y HACCP) y disefien una tabla asociada a la necesidad de la organizaciéon en
relacion con la implementacion de un SIG donde definan los requisitos comunes de las
normas que se pueden integrar y los que no, tal como se muestra en los siguientes
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ejemplos:

Norma Técnica EUREGAP
(GLOBALGAP).

Numeral 7.2.2. Establecimiento
del cultivo.

7.2.2.1. Infraestructura de
campo

(cable vias)

Infraestructura

. Norma Técnica EUREGAP
(GLOBALGAP).

Siembra

Numeral 7.2.2.2 seleccion v
tipo de semilla utilizada como
material de propagacion

Norma Técnica EUREGAP
(GLOBALGAP).

Infraestructura
de empacadora

Numeral 7.2.2.3. Infraestructura
de empacadora

BIOSEGURIDAD

Se deben utilizar cables para el transporte
de la fruta de 3/8 o 7/ 16 de grosor
tensado

A 10.000 libras y apoyado sobre un riel
en cada uno de los extremos.

La distancia maxima entre cables es de
100 mt.

Todos los lotes de la finca deben estar
claramente identificados con una placa en
la entrada de cada lote. (nidmeros visibles
para to el personal que transita por la
plantacion). (Eurep 4.2.1, 4.2.2)

Se debe preparar el terreno que va hacer
sembrado v establecer la red de drenajes
v cable via.

El material para sembrar procedentes de
otras plantaciones debe efectuarse como
material vegetal debidamente autorizado
por la autoridad competente ICA v se les
solicitara el registro de autorizacion
correspondiente. (Eurep. 3.5.1, 3.5.3)

La planta de empacadora para procesar la
fruta de optima calidad debe cumplir con
las siguientes condiciones minimas.

Empacadora: las instalaciones deben ser
amplias, limpias, luminosas, y aridas,
ademas contar con techo ¥ piso.

Barcadilla: debe tener una longitud no
inferior a 30 metros por cada entrada de
fruta debidamente acondicionada con
techo v piso.

Cable en el area de desmane: debe tener
una altura que prevenga el arrastre del
Tacimo.

De conformidad con la Resolucion 223 de 2021 del Ministerio de Salud y Proteccion
social de Colombia en relacion con los protocolos de bioseguridad, la terna disefiara a
través de un esquema, el sistema a implementar en relacion con los protocolos de
bioseguridad adaptados a la realidad de la organizacion elegida, en el cual se detalle el
tiempo y espacios destinados para su implementacion.

PROTOCOLO DE
EloSEGURIDAD PLANMNIT.A DE
BAnnNANNO

UsSO OBLIGATORIO DE
CI) ELEMEMNTOS DE
PROTECCIOMNM
O PERSOMAL
Lavado de manos
despues de
cuarguier actividad
o cualguier otro
momento gue puseda
conwvertice an fuente
de contaminacion

S

No manipular la fruta
con heridas en Ia
manos

Prohibido

consumir alimentos ——

Ingerir bebidas
Furmar
Dormir

Uso de Celular

Uso de joyeria

GESTION DE RECURSOS

Definir y disefiar una tabla en formato libre donde se incluyan los recursos necesarios
para el establecimiento, implementacién, mantenimiento y mejora continua del SIG y
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Bioseguridad de la organizacion objeto de estudio, particularmente el recurso humano

(roles y responsabilidades), técnico (equipos, maquinaria), de infraestructura

(adecuaciones, modificaciones), legales (aspectos técnicos y administrativos para

cumplir con el marco legal vigente asociado a cada norma -ISO 9001/ISO 22000) y de

inversion (dinero) necesarios para la operacion, en el que también se definan los

indicadores y metas en coherencia con la politica integrada, la verificacion de los

programas prerrequisito y la formulacion del procedimiento operativo estandarizado -

POE.

Recurso

Humano

Infraestructura

Maquinaria y equipo

Situacion actual de la
finca.

Las labores de cosecha y por
cosecha son realizadas por
los operarios de la finca de
manera constante.

Se cuenta con el 80% de
infraestructura necesaria
para todo el desarrollo de la
cosecha y  pos-cosecha
segura y bien distribuida
para cada proceso.

Se  cuenta con las
herramientas necesarias,
pero no se tiene en cuenta el
uso de proteccion para las
herramientas
cortopunzantes (crucetas
para los machetes en
cosechas) y el uso adecuado
en cada proceso.

Recomendacion

Si bien se cuenta con el
numero de personas para el
desarrollo de cada proceso,
se recomienda la buena
implementacion de un SIG
bien  desarrollado, las
buenas practicas de
inocuidad alimentaria, y el
bueno uso de orden y aseo,
para un mejor
funcionamiento  en el
desarrollo de los procesos.

Se recomienda tener las
areas con las marcaciones y
sefializacion  establecidas
por la norma y una buena
distribucion de espacios
para cada producto utilizado
en el proceso.

Se recomienda capacitacion
de manejo adecuado de
herramientas y el
autocuidado al momento de
estar en contacto con las
mismas.

Verificacion de Programas Prerrequisito y Formulacion del
Procedimiento Operativo Estandarizado - POE

2.11 Para la verificacion de programas prerrequisito y la formulaciéon del POE que
requiere la organizacion, la terna debe disefiar, proponer y/o actualizar la Politica
Integrada.

Nombre De POE: finca evocacion

N® De POE: 001

Materiales Necesarios: garruchas, gurbias, mesas de seleccion, machetes, cunas.

| Advertencias De Seguridad: uso adecuado de las herramientas y elementos de proteccion
personal

Ambito De Aplicacion: cosecha y postcosecha

Personal Afectado: personal operativo de la finca

Puntos Criticos: cosecha, seleccion, empaque |

Referencias:

Titulo: inocuidad alimentaria.

Autor: terna n® 1

Auditor: grupo terna

Revision Periodica:

Revisado Por Fecha Aprobado Mejoro NOTA

SiNo Numero
De Revision

MATRIZ DE REQUISITOS BPM APLICABLES
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Actividad / Etapa Aspecto (S) Requisito BPM Identificados
Identificado

Se debe asegurar que la herramienta se haya
desinfectado con anterioridad y en Ila
solucion que la compafiia tenga destinada
para tal fin, con el objetivo es evitar
contaminaciones cruzadas al momento de la
labor.

Cosecha
Se evidencia el adecuado
uso y desinfeccion previa de
las herramientas para la
Labor de la cosecha

Hay que asegurar que la herramienta para la
recoleccion sea la indicada para ¢l corte de la
fruta, con el fin de asegurar la calidad del
producto.

Analisis de parametros Se debe de identificar con un dia de
previos al corte y anticipacion la identificacion de la zona de
recoleccion de la fruta recoleccion, se inicia realizando la marcacion
de la fruta a ser cosechada, teniendo en
cuenta los parametros dependiendo el cliente
de destino, calibrando la fruta (40 de
calibracion en la Gltima mano o 45 de
calibracion en la segunda mano) a ser
cosechada, marcando las matas seleccionadas
y las plantas de edad de barrida (13 semanas
maximo).
Se cuenta con un medio de | De acuerdo al area de la finca para la
trasporte que mantenga la | produccion del banano se identifica un
calidad del  producto,  sistema de trasporte por cable via, el cual
evitando el deterioro de este | garantiza un adecuado manejo de la fruta
durante su manipulacion | recolectada hacia el area de postcosecha, el
hacia el lugar de postcosecha | personal para esta actividad cuanta con los
EPP necesarios para mantener la seguridad
de los operarios. Adicional este cable via es
¢l transporte de equipos materiales e insumos
dentro de la plantacion.

Trasporte interno

Recomendaciones

@ Se debe reforzar el plan de capacitaciones para todo el personal de la planta
operativa y administrativa de la finca en cuanto a los cambios que se hagan en el sistema
de gestion e inocuidad de los alimentos.

@ Se recomienda reforzar el tema de manejo seguro de herramientas y el uso de los
elementos de proteccién personal para los operarios.

@ Se recomienda el uso adecuado de los espacios en las bodegas de almacenamiento y
la de marcacién de los sitios de distribucion de los productos.

@ Se recomienda la actualizacion del sistema de gestion (SIG) el cual debe estar
actualizado de acuerdo con los parametros de las normas, en el caso de los protocolos
de bioseguridad e inocuidad alimentaria.

@ Se debe disminuir el uso de aplicaciones de agroquimicos en la finca tanto en campo
como en las labores de empacadora.

@ Tener los equipos de medicién idoneos para la dosificacion de los productos de
tratamientos en las areas de lavado y desinfeccion, estos deben estar siempre
disponibles en las areas de trabajo
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Suin (1968), Ley 65 de 1968, rehabilitaciony desarrollo de la Zona Bananera del
Magdalena, se crea la Junta de Fomento Bananero y la Corporacion de Desarrollo de
Uraba, y se dictan otras disposiciones.
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