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Resumen

Mediante la pasantia y el acompafiamiento al servicio de extension rural de la Federacion
Nacional de Cafeteros, en la fase de beneficio de cafés especiales, se realizaron actividades que
se desarrollaron en el municipio de San Lorenzo, corregimiento de Santa Marta, enmarcadas en
el programa transferencia de tecnologia, en temas especificos relacionados con el beneficio del
café con una poblacion de aproximadamente 50 caficultores de diferentes corregimientos. Entre
las actividades que se desarrollaron, estan, la capacitacion en tematicas enfocadas al
mejoramiento del proceso de postcosecha como lavado, secado, despulpado, seleccién y
empacado del grano, utilizando insumos y materiales de la finca que garanticen incremento en la
calidad en el beneficio del café.

Palabras claves: Café especial, transferencia de tecnologia, cultivo, caficultor, cosecha.



Abstract

Through the internship and the accompaniment to the rural extension service of the
National Federation of Coffee Growers, in the phase of benefit of special coffees, activities were
carried out in the municipality of San Lorenzo, Santa Marta, framed in the transfer program
technology, on specific issues related to the benefit of coffee with a population of approximately
50 coffee growers from different townships. Among the activities that were developed, are
training in topics focused on improving the post-harvest process such as washing, drying,
pulping, selection and packaging of the grain, using inputs and materials from the farm that
guarantee an increase in quality for the benefit of the coffee.

Keywords: Specialty coffee, technology transfer, cultivation, coffee grower, harvest.
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Introduccion
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El siguiente estudio, fue el resultado de una pasantia realizada como opcion de grado para

la obtencion del titulo en agronomia de la Universidad Nacional Abierta y a Distancia UNAD.
Fue realizada con la Federacion Nacional De Cafeteros Comité Narifio, municipio de San
Lorenzo, en la fase de beneficio de cafés especiales. Este programa, busc6 acompafar al
cafetero o grupos de cafeteros en mantener y brindar al café un buen beneficio, ejecutando
acciones de capacitacion y asistencia técnica, el marco de la extensién rural normalizada. Las
actividades que se desarrollaron, estuvieron enmarcadas en el acompafiamiento al servicio de
extension del comité de cafeteros de Narifio, programa transferencia de tecnologia, en temas
especificos relacionados con el beneficio del café con una poblacion de aproximadamente 50
caficultores de diferentes corregimientos.

Entre las actividades que se desarrollaron, estuvieron, la capacitacion en tematicas
enfocadas al mejoramiento del proceso de pos cosecha como lavado, secado, despulpado,
seleccion y empacado del grano, utilizando insumos y materiales de la finca que garanticen
incremento en la calidad en el beneficio del café. Para el desarrollo y planificacion de las
diferentes capacitaciones, se contd con la asesoria de los técnicos del comité de cafeteros de la
region e igualmente las metodologias empleadas, estuvieron alienadas con la normatividad
vigente en la extension rural. Basicamente, los procedimientos utilizados en las capacitaciones,

fueron participativos y se tomaron en cuenta los diagnosticos previamente realizados por la

Federacion de Cafeteros de Narifio. Para las practicas pertinentes a cada tematica, se llevaron a

cabo visitas de campo a fincas donde se evidenciaban avance y adopcién de practicas de manej

0

en beneficio de café, llevando grupos de productores que, por su ubicacion, estuvieran nucleados

en una misma zona.
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Justificacion

La calidad del café colombiano se ha destacado por muchos afios en los mercados del
mundo, gozando de un gran prestigio entre los consumidores, situacion que compromete al
caficultor con la produccién de un café excelso de excelente calidad, buena rentabilidad y
comercializacion. Ante la necesidad de ser cada vez mas competitivos, es necesario que el
caficultor garantice la calidad de café que produce en su finca, implicando una mayor
responsabilidad en cuanto a las practicas y técnicas en manejo del cultivo, procedencia del
mismo, propendiendo por la conservacion de los recursos naturales y por el mejoramiento de la
calidad de vida de los productores.

La pérdida de café en el proceso del beneficio en las fincas es alta, razon por el cual se
hace necesario el fortalecimiento en el acompafiamiento y asistencia técnica para los productores
del municipio de San Lorenzo, en temas donde en la actualidad se ha evidenciado mucha
deficiencia y especificamente en lo relacionado con el mantenimiento, calibracion de
despulpadoras, manejo de vertimientos para mantener un equilibrio y manejo amigable con el
ambiente e igualmente acompanar a los pequefios caficultores en el desarrollo tecnolégico y
fortalecimiento en la parte socio organizativa y comercial.

En el municipio de San Lorenzo el primer renglén de la economia es el café, esto
significa que los ingresos que obtienen las familias cafeteras son eminentemente de la actividad
agricola, encontrandose actualmente establecidas 3.473 ha de café y aproximadamente unos
3.500 pequefios productores, evidenciando la necesidad de apoyar y acompafiar durante el
periodo de mi pasantia a una gran parte de los caficultores, para mejorar sus ingresos y nivel de

calidad de vida.
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Objetivos

Objetivo general

Brindar acompafiamiento en el proceso de beneficio en café mediante la capacitacion,
asesoria y transferencia de tecnologia en las labores de recoleccién, despulpado, fermentacion,
lavado, secado, almacenamiento y manejo de vertimientos a los pequefios caficultores del
Municipio de San Lorenzo (N.).
Objetivos especificos

Capacitar a 50 productores cafeteros del Municipio de San Lorenzo en practicas de
recoleccion, beneficio himedo, beneficio seco, despulpado, fermentacidn, almacenamiento del
café, manejo de vertimientos y demas temas inherentes que contribuyan al mejoramiento de la
calidad del café.

Aplicar herramientas de extension rural tales como visitas a finca y escuelas de campo a
caficultores para actividades de asesoria y transferencia de tecnologia a 50 productores del
Municipio de San Lorenzo.

Evaluar el beneficio econémico de productores que aplican las normas técnicas en cafés

especiales.
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Descripcion del lugar de la pasantia
San Lorenzo, Nariiio, Colombia
Descripcion fisica:

El Municipio de San Lorenzo se encuentra localizado en el nororiente del Departamento
de Narifio y al Nor-Occidente de la ciudad de San Juan de Pasto, est4 enmarcado entre el rio
Mayo y la quebrada Santa Ana al norte, las quebradas Charguayaco y Honda al occidente, las
quebradas Santa Ana, Juanamb( y Mazamorras al Oriental, la quebrada Mazamorras al sur
oriente y el rio Juanambu al sur y suroccidente del municipio. En la figura 1, se puede apreciar
una panoramica del municipio y en la figura 2, la ubicacion del mismo, dentro del territorio
colombiano.

Los principales productos son: Cultivo de Café: En el Esquema de Ordenamiento
Territorial del municipio de San Lorenzo y la informacion primaria tomada de la comunidad, se
expresa que a pesar de los obstaculos que se presentan por la reducida extension de las parcelas,
escasa tecnologia y poca utilizacion de insumos, los pequefios propietarios participan con cerca
del 70% de la produccidn del grano, demostrando su importancia dentro de la economia regional.
Consecuente con la caracterizacion de la produccion y comercializacion del producto a nivel
nacional, destinado a la exportacion se ha afectado la produccion cafetera del Municipio en su
rendimiento alcanzando Unicamente 1.125 kilogramos por Hectarea, por debajo del promedio
gue se maneja en el departamento de Narifio, de 1.140 Kilogramos por Hectarea y del orden
nacional de 1.550 Kilogramos/Hectarea. Otros cultivos y explotaciones pecuarias Frutales, Frijol
Voluble, Frijol arbustivo, Maiz: Cultivo de fique, limdn, aguacate, Ganado Bovino, especies

menores.
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Figura 1. Panoramica del Municipio de San Lorenzo

Fuente: Colombiaturismoweb
Figura 2. Mapa del municipio de San Lorenzo
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Fuente: Colombiaturismoweb



Limites del municipio y extension:
Norte: Municipio de Mercaderes (Cauca).
Nororiente: La Unidn. Sur: Municipio de Buesaco.
Sur-occidente: Municipio de Chachaguii.
Oriente: Municipio de Arboleda — Berruecos.
Occidente: Municipio de Taminango.
Extension total: 249 Km2
Extension &rea urbana:
Extensién area rural:
Altitud de la cabecera municipal (metros sobre el nivel del mar): 2150
Temperatura media: Promedio de 17° C

Distancia de referencia: 66 de Pasto

16
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Desarrollo de la pasantia
La pasantia se trabajé de lunes a viernes con una intensidad de 8 horas diarias durante las
16 semanas desde el 1 de mayo del 2021, hasta el 1 septiembre del 2021.
Cronograma de trabajo
Inicio pasantia: 1 de mayo del 2021
Terminacion de pasantia: 1 de septiembre del 2021

Tabla 1. Cronograma de trabajo.

Mes Dias Horario Horas Dia Horas Semanales  Total, Horas
Mayo 20 8am a6 pm 8 160 160
Junio 22 8amab6pm 8 176 176
Julio 21 8ama6pm 8 168 168

Agosto 22 8ama6 pm 8 176 176

Fuente: Elaboracion propia.

La pasantia se dio inicio el 1 de mayo del 2021 en el municipio de san Lorenzo, Narifio,
especialmente en los corregimientos de santa marta y san Rafael y sus veredas.

En el trascurso de estos 4 meses, y desarrollando las actividades de campo se visitaron
caficultores de las veredas: Bolivar, Corpus, EI Mirador, EI Pedregal, Palmira, San Felipe, Santa
Rita, a los cuales se verifico el cumplimiento de los criterios contemplados en la herramienta
Tasq Core; se actualiza sus fincas, se inspecciona la recoleccion de café, las areas de beneficio
humedo y seco, la bodega de almacenamiento de café, manejo de aguas miel y aguas residuales;
se asesord en manejo de registros de la recoleccion de café y de otras actividades realizadas en la
finca y se dejaron las recomendaciones necesarias relacionadas a los anteriores temas, buscando

el cumplimiento del 100% de los criterios Core.
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En esos meses, se promociono la recoleccion de café tipo LH (recoleccion tardia), el cual
se lo compra al caficultor con prueba de taza y perfil LH, tiene un sobreprecio de $1.300 por
kilo.

Se acompafio a capacitaciones grupales en temas de buenas practicas de higiene y

manufactura en el beneficio del café.
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Marco tedrico
Definicion Cafés especiales

La denominacion de Cafés Especiales es relativamente nueva. De acuerdo con Frfan
(2007), nacié a comienzos de la década de los 60°s, como una respuesta a los consumidores de
café de los Estados Unidos, que buscaban una bebida de mayor calidad en un mercado donde el
producto se encontraba homogeneizado. Este mercado cobra importancia a través de tiendas de
café o coffee shops de alta calidad, cada vez mas numerosas, que ofrecen bebidas con unas
particularidades muy marcadas. Es alli, donde el consumidor tiene la oportunidad de probar los
diferentes sabores y fragancias de los distintos cafés y conocer de su origen.

Son aquellos que conservan una consistencia en sus caracteristicas fisicas (forma,
tamafio, humedad, apariencia y defectos), sensoriales (olfativas, visuales y gustativas), practicas
culturales (recoleccion, lavado, secado) y en sus procesos finales (toston, molienda y
preparacion); caracteristicas que los distinguen del coman de los cafés y por las cuales los
clientes estan dispuestos a pagar un precio superior. Los cafés especiales, debido a los
argumentos anteriores, poseen un sabor en taza diferente que brinda al consumidor una
experiencia muy especial para su paladar. En la siguiente figura, se puede ver el mercado de café

en Estados Unidos, segun la Asociacion de cafés Especiales de América.



Figura 3. Mercado de café en Estados Unidos
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[@ Origen (30%)

[@ Saborizados (40%)
[J Organicos (5%)

B Alta tostion (15%)
[C] Descafeinados (10%)

Figura 10.1. Mercado de cafés en Estados Unidos, segin la
Asociacion de Cafés Especiales de América (SCAA, 2004).

Fuente: Farfan (2007).
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Actividades beneficio del café Nespresso o LH.
Registro de actividades y cronograma de cosecha
Este procedimiento consistio en la elaboracién y mapeo de la finca y que el caficultor
Ileve registro de actividades culturales de la finca. Como también se realiza la capacitacion del
caficultor sobre el manejo agronémico del cultivo, y las charlas sobre las buenas préacticas
agricolas BPA para el manejo del café especial Nespresso AAA o LH. En las siguientes figuras,
se registraron estas actividades:

Figura 4. Actividad con los caficultores

Fuente: Elaboracion propia.

Figura 5. Mapeo de la finca

|

Fuente: Elaboracion propia.
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Recoleccién café tipo LH

El programa se llama LH que quiere decir, larga duracién, se trata de mantener en el arbol
4 semanas mas el café sin cosechar, 0 sea que ya no se cosecha rojo, sino que se cosecha uva.
Con esta practica se espera tener una mayor acidez, pero sin quitarle el dulzor. En las siguientes

figuras, se pueden observar los cultivos de café y su correspondiente recoleccion:

Figura 6. Cultivos del café

Fuente: Elaboracion propia.

Figura 7. Recoleccion del café

Fuente: Elaboracion propia.



Figura 8. Caficultores y agricultores realizando la cosecha del café

Fuente: Elaboracion propia.

Figura 9. Caficultores y agricultores realizando la cosecha del café

Fuente: Elaboracion propia.
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Despulpado
Luego de la recoleccion contralada del café LH se procede al despulpado, el cual se le
realiza luego de haber cosechado todo el lote de la finca destinado al proceso de café especial HL

o larga vida, como se aprecia en las siguientes figuras:

Figura 10. Beneficiadero tradicional

Fuente: Elaboracion propia.

Figura 11. Tolva deposito de uva de café

Fuente: Elaboracion propia.
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Figura 12. Tanque de fermentacion

Fuente: Elaboracion propia.

Figura 13. Beneficiadero con Ecomill moderno

Fuente: Elaboracion propia.

Fermentacién
Durante la fermentacion natural del café que va desde las 24 horas y 20 a 23°C, donde
ocurren diferentes procesos bioquimicos, en los cuales las enzimas producidas por las levaduras

y bacterias presentes en el mismo mucilago fermentan y degradan sus azUcares, lipidos, proteinas
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y &cidos, y los convierten en alcoholes, acidos, ésteres y cetonas. Estas sustancias formadas
cambian las caracteristicas de olor, color, pH y composicion del sustrato (el mucilago) y también
de los granos de café. (CENICAFE, 2015). En las siguientes figuras se muestra el proceso de
fermentacion de la pulpa:

Figura 14. Tanques de fermentacion para café tipo HL

Fuente: Elaboracion propia.

Figura 15. Tanques de fermentacién para café tipo HL

Fuente: Elaboracion propia.
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Beneficio humedo o lavado

El lavado del café tipo LH se realiza luego de la fermentacion controlada la cual no
sobrepasa los dos dias, en el lavado se debe tener en cuenta que solo se le adiciona dos aguas al
café y se retira impurezas como el café vano y cascarilla.

Figura 16. Lavado tradicional del café con espatula y agua

Fuente: Elaboracion propia.

Beneficio seco

Para secar café tipo HL se requiere de ambientes libres de humo, emisiones, olores,
animales y material participado. Se recomienda secar el café separado por lotes al sol (ver figuras
17 y 18), aunque existen beneficiadores que son Utiles para el secado, no se recomienda la
secadora mecanica ya que esto afecta en embrion del grano, debe extenderse el grano en capas de

2 a3 cm, que son 15 a 20 kg de café pergamino hiumedo por metro. (CENICAFE, 2015).



Figura 17. Beneficiaderos tipo camiones o tipo al aire libre

Fuente: Elaboracion propia.

Figura 18. Forma tradicional de secar el café

Fuente: Elaboracién propia.

28



29

Figura 19. Forma tradicional de secar el café

Fuente: Elaboracion propia.

Almacenamiento del café

El lugar de almacenamiento de café LH ya con su proceso realizado dependera del lugar e
instalacion, se recomienda un lugar fresco, sin animales, y empacado en costales o sacos de
cabuya, los cuales deben ser arrumados en estibas para evitar la humedad del suelo lo que puede
causar retrasos. En la siguiente figura, se puede ver el almacenamiento del café:

Figura 20. Almacenamiento del café

Fuente: Elaboracion propia.
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Manejo de vertimientos y aguas mieles

Las aguas mieles son producto del lavado del café, luego del proceso de fermentacién del
mucilago, las cuales son contaminantes de fuentes hidricas, por eso mediante el programa de café
HL, las fincas estan debidamente adecuadas con los sistemas de tratamientos de aguas mieles
conocidos como STMA. El cual tiene la funcidn de tratar las aguas residuales del café, para
luego ser utilizadas para riego, asi como se observa en las siguientes figuras:

Figura 21. Sistema de tratamientos de aguas mieles del café

Fuente: Elaboracion propia.



Figura 22. Sistema de tratamientos de aguas mieles del café

Fuente: Elaboracion propia.
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Resultados

Metodologia

La metodologia utilizada const6 del programa Nespresso AAA O LH, quien busca
acompafiar al cafetero en la promocion, desarrollo y/o sostenimiento del programa de cafés
especiales desarrollando acciones de capacitacion y asistencia técnica, el marco de la extension
rural.

También el objetivo del programa fue el de establecer una parte en el mercado de los
cafés especiales, de acuerdo con las caracteristicas encontradas en ellos y que correspondan con
las necesidades de los consumidores, las cuales definen las categorias de cafés, de origen,
sostenibles o de preparacion.

Acompafiamiento al extensionista del comité de cafeteros de Narifio, en el programa
Nespresso AAA O LH, en el municipio de San Lorenzo, distrito santa marta, conformado por las
veredas: Bolivar, Corpus, EI Mirador, El Pedregal, Palmira, San Felipe, Santa Rita.

En el desarrollo de las actividades, se visitaron caficultores del distrito Santa Marta, a los
cuales se verifico el cumplimiento de los requisitos contemplados para cafés especiales; se
actualizo sus fincas, se inspecciono la recoleccion de café tardio cerca de las 6 semanas de
maduro, las areas de beneficio himedo y seco, las cuales son indispensables a la hora de
encaminar los cafés especiales, la bodega de almacenamiento de café, que a su vez es donde se
depositara o almacenara el café en un lugar fresco y bien seguro de la humedad, manejo de aguas
miel y aguas residuales, ya que es un requisito de las fincas de cafés especiales que deben tener
su tratamiento para no contaminar fuentes de agua, al igual se recorri6 la finca inspeccionando
manejo de arvenses, de sombrio, manejo del cultivo; con ellos se realizé el mapa de dicha finca,

se asesor0 en manejo de registros de la recoleccion de café y de otras actividades realizadas en la
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finca y se dejan las recomendaciones necesarias relacionadas a los anteriores temas, dejando todo

en regla.
Tabla 2. Resultado/ producto esperado
Resultado/producto esperado Indicador
Pequefios productores capacitados en nuevas técnicas sobre el
proceso de beneficio en café y mejoramiento de algunas 50%

caracteristicas de calidad del café pergamino seco.

Fincas visitadas y asesoradas con practicas de extension rural 50%
sobre beneficio de café.

Evaluar el beneficio econdémico de los productores que aplican

S , . 90%
las normas técnicas en cafés especiales.

Fuente: Elaboracion propia.

Se alcanzo las visitas a campo a los caficultores de las veredas con el fin pongan en
practica las recomendaciones dadas por el extensionista para mejorar en las caracteristicas de la
calidad del grano del café.

Se logr6 por medio de las buenas practicas agricolas BPA que los caficultores realizaban
en sus fincas con el fin de mejorar en la produccién por hectarea, asi mismo con el manejo de
cafés especiales tipo LH, que a su vez generan mayores ingresos y por consecuente ayudan con

la mejora de la calidad de vida de las personas y contribuye en la reduccion de la pobreza

Evidencias para el registro de visitas a fincas de la zona de Santa Marta

Se realizaron las visitas junto al extensionista de la federacion en la cual se realiza las
recomendaciones anteriormente me nombradas en la metodologia. Anexo pantallazo del excel

donde se llevaba el registro.



Figura 23. Registro de visitas a las fincas
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1 [VEREDA [CAECDETOR I | G E E G AT [ G SERVYACIO N W ESE|
20 SANRAFAEL  |MARIA DEL CARMEN DIAZ DE ESPANA | LA VEGA 112/07/2021 |ACTUALIZACION CAFETERA  |julio |
21 [SANRAFAEL _ |PEDRO ESTRELLA GUAYACAN 112/07/2021 |ACTUALIZACION CAFETERA _|julio
22|SANRAFAEL _ |PROSPERO DIAZ MONCAYO MATADE JUCO | 12/07/2021 |ACTUALIZACION CAFETERA _ |julio
23 [SANRAFAEL  |ALBENIS ARLEY ESTRELLA DIAZ LAVEGA 113/07/2021 | COSECHA ASISTIDA CAF{E__|julio
24 BOLIVAR MARIA ESTER HIDROBO DE DORADO LADESPENSA | 13/07/2021|NUTRICION julio
25 [ BOLIVAR JOSE DIOGENES LOPEZ EL TUNO 113/07/2021 [MANEJO DE ARVENSES julio
26 |SAN PABLO GILMER ORMANDO GAMBOA RODRIGUEZ LA CANDELARIA | 14/07/20214C julio
27 [SAN PABLO JUAN ELIAS CABRERA MONTERO YUNGA 114/07/2021]4C julio
28 |SANTAMARTA _|EXEOMO ARTURO ANDRADE ORDONEZ BELLAVISTA | 14/07/2021|CICLOS DE RENOVACION julio
29 [SAN PABLO HERNAN GIRALDO ANDRADE ORTIZ EL MIRADOR | 15/07/2021|MANEJO DE ARVENSES julio
30 [SAN PABLO BLANCA ISABEL GAMBOA RODRIGUEZ ELPARIDERO | 15/07/2021]4C julio
31 [SAN PABLO JORGE GIRALDO ORTIZ GUAQUEZ EL ARROYO 115/07/2021]4C julio
32 [SAN PABLO BLANCA ISABEL GAMBOA RODRIGUEZ EL PARIDERO | 16/07/2021 [NUTRICION julio
33 [SAN PABLO GILMER ORMANDO GAMBOA RODRIGUEZ LA CANDELARIA | 16/07/2021 [NUTRICION julio
34 [SAN PABLO JORGE GIRALDO ORTIZ GUAQUEZ EL ARROYO 716/07/2021 [NUTRICION julio
35| SANTA RITA ROBERTH EDISON CABRERA GOMEZ CASA VIEJA 119/07/2021 [NUTRICION julio
35 |SAN FELIPE ROVER ARTURO MATABAJOY DIAZ EL GUAYACANAL | 19/07/2021|MANEJO DE ARVENSES julio
37 SANTA RITA JOSE RAFAEL MUNOZ GUERRERO EL GUABO 119/07/2021 | COSECHA ASISTIDA CAF{E__|julio
1 [V A |cAFlCULTOR | FINCA FECHA |  OBSERVVACION | MES |
74 SAN PABLO YOLANDA EDELMIRA GOMEZ ARMERO LA CUEVA 106/08/2021 [MANEJO DE ARVENSES agosto
75 [SAN PABLO MARCIONILA QUINTERO BUENAVISTA | 06/08/2021|NUTRICION agosto
76 |[BOLIVAR MELQUISEDEC MARTINEZ ELARRAYAN | 09/08/2021 |[ACTUALIZACION CAFETERA _ |agosto
77 BOLIVAR LUZ MARINA GUERRERO DOMINGUEZ EL MANDARINO | 09/08/2021 [NUTRICION agosto
78 [BOLIVAR JUANITO ALVEIRO MARTINEZ MARTINEZ LLANO DE ROSAS | 09/08/2021 |[ACTUALIZACION CAFETERA _ |agosto
79 [SAN PABLO RUTH ONEIDA GAMBOA CORDOBA VALVANERA ___ 10/08/2021 [NUTRICION agosto
20 [SAN PABLO AURA CENAIDA VASQUEZ ORTIZ LAS TRES CRUCES | 10/08/2021 [NUTRICION agosto
81 [SAN PABLO VICTOR HERNANDO FAJARDO MOLINA ALEJANDRINA | 10/08/2021 [NUTRICION agosto
22 [BOLIVAR OLVER EDER MARTINEZ LASSO VILLAFLOR 111/08/2021 |ACTUALIZACION CAFETERA _ |agosto
23 [SANRAFAEL _ |BERNARDINO DELGADO MONCAYO PLANDELMACO | 11/08/2021|ACTUALIZACION CAFETERA _ |agosto
84 [BOLIVAR ELIER EMIRO MARTINEZ LASSO EL TUNO 111/08/2021 |ACTUALIZACION CAFETERA _ |agosto
85| CORPUS VICTOR FIDENCIO CARDENAS GOMEZ ESPERANZA | 12/08/2021|NUTRICION agosto
1 S ‘
101 SAN PABLO |BERNARDING FALARDO LUINA FLLIMO V082021 [ACTUALIZACION CAFETERA  |sposta
102 SAN PABLO ROBER ORLANDO DORADD FAJARDO LA CAROLINA 200872021 INUTRICION pgonta
103 BOLIVAR [OLVER EDER MARTINEZ LASSO EL DMSO 22082021 [NUTRICION goto
104 BOLIVAR |OLVER EDER MARTINEZ LASSD VILLA FLOR 23082021 [MANEJO DE ARVENSES agoeeo
105 SANRAFAEL  [PEDRD ESTRELLA GUAYACAN 23082021 [NUTRICION 2gozto
106 SANRAFAEL  [PROSPERO DIAZ MONCAYO MATA DE JUCO | 24082021 [MANEJO DE ARVENSES sgenn
107 EL PEDREGAL  |SEGUNDO ALFONSO VIVEROS DOMNGUEZ | LOSFINOS 241082021 [NUTRICION Jsgosto
106 BOLIVAR |HUVER AMERICO DORADO ESPADA LABETULA 240872021 [NUTRICION e
109! SAN FELIPE |ROBERTH EDISON CABRERA GOMEZ EL MORICHAL 251082021 |ACTUALIZACION CAFETERA  [agosto
110 SAN FELPE |JOHN JAIRD LASSO TORRES LADESPENSA 250872021 [ACTUALIZACION CAFETERA  [sgesto
112 SANTAMARTA | ZOILA AMALIA ROJAS ORTIZ EL MACC 25108/2021 |ACTUALIZACION CAFETERA  [ugesto
112 SAMTARITA HERMES OMIDND GOMEZ ROSERD LAPENA 28/062021 INUTRICION wento

Fuente: Extensionista Wilson Andrés Narvaez

Evidencias de los resultados de cafés especiales los cuales tienen un mayor valor econémico
agregado sobre el precio normal.

En la cual se evidenciaron las personas que se acogieron al programa de cafés especiales,

en el cual se nos pido que no mostrara el nombre por seguridad, también podemos mirar en el

Excel que el valor agregado por kg de 1280 pesos, lo cual es muy bueno para el caficultor.



Figura 24. Compras de café
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COOPERATIVA DE CAFICULTORES DEL NORTE DE NARINO LTDA. - CAFENORTE NIT: 891200540-7
PUNTO DE SERVICIO DE COMPRAS DE CAFE:
RELACION DETALLADA DE COMPRAS - ENTREGAS CAFE

Vendedor |K. Netos|UM|cod. Finca Fecha | Factura | Factor|Vr.Kilo Base| Valor AS|Vr.PrimaK.| % AS | % AD| vrBase Total|Vr.Prima Total | Vr.Alm. TotalPrecio Total Remisidn

so16a3] 148,20k | so4n1643 20210718[CSL5828 soss 13790 100 1.28000] 77.88] 2.40] 20007446 100200074446 22364
15814531 256,0[K6 | 15814531 20210723{CSL5344 ssg1 waa 100 12s000] s8] 2.4 4007.656.% 1,00[.007.656,96] 22364
soa1643] 430,006 | 8041643 0073{CSL5347 o8 sl 100 128000 75.36] 444 6475930 1,00[6.44759630] 22364
soro7sds] 150,246 | 59707548 20210723{CsL5852 g e 10] 1280,0] 76,6] 58] 227605119 100227605119 22364
15814694 215,66 | 15614634 20210723{C515853 o1 wsswu]  100] 1.28000] 76,6] 5.28] 326708813 100[3267.088.13] 22364
1sa531]  100[K6 | 1584531 2021070415627 s sasu] 100 128000 soso] 200 1330070 100 130470 2364
sonorsag] 240l | sso7sas 20210711]C5L5638 0] 14947 100 128000 770] 264 260746 100 260746 22364
Total kilos | 1.212,0 l | | |

Fuente: Cooperativa de caficultores del norte de Narifio.
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Conclusiones

Durante el desarrollo de la pasantia para mi como estudiante de la UNAD fue de gran
provecho ya que se adquirié conocimientos acerca de la produccion de café en el municipio de
San Lorenzo, como también se logr6 fundamentar y poner en practica el servicio de extension
rural a los caficultores dela regidn, asi mismo se adquirié conocimientos importantes por parte
del extensionista de la federacion nacional de cafeteros de Narifio, y sobre todo las experiencias
vividas con los caficultores de las veredas, los cuales trasmiten conocimientos para mi
aprendizaje como agronomo.

Con el programa Nespresso, se busca mejorar la calidad del café pergamino seco,
mediante las visitas del extensionista a las fincas de los caficultores que pertenecen al programa
Nespresso, el cual por medio de sus conocimientos deja y asesora al caficultor sobre el manejo
agronémico del cultivo, con fin de mejorar la produccion. A si mismo presenta el programa de
cafés especiales tipo LH, el cual brinda un incentivo de valor agregado al producto, y que debera
cumplir con unas recomendaciones para mejorar la calidad del grano, complementa con
capacitaciones grupales enfocadas a una buena recoleccion, despulpado, lavado, secado,
almacenamiento y transporte.

Asi mismo estoy agradecido con la empresa de la federacion nacional de cafeteros del
norte de Narifio, seccional la unién, quien me brind6 la oportunidad de realizar y vivir esta
experiencia como pasante de la UNAD. por permitirme ser parte en algunos temas como lo
fueron, capacitaciones y trasferencia de tecnologia, dias de campo, asistencia técnica, tales temas
me ayudaron en la formacién como profesional y agronomo, ya que me enfoque en ser
responsable, respetoso, y amable con las personas, a tener una buena disposicién de trabajar en

equipo y de atender los interrogantes que tengan los caficultores y agricultores.
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AnNexos

Anexo B. Evidencias fotogréaficas del acompafiamiento a caficultores
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